Gdybys$my pokusili sie o przygotowanie
rankingu najtrudniejszych smakowo piw, to
z calg pewnoscig jedna z czolowych pozycji
zajatby irlandzki gatunek piwa o nazwie
stout. Stout po angielsku znaczy tegi i cho-
ciaz piwo to wcale nie jest mocne, to nazwa
gatunku bynajmniej nie jest chybiona. Piwo
to bowiem cechuje naprawde tegi aromat,
ktory sprawia, ze nie kazdy jest jego fanem.
Jednak jednoczesnie ztozonos¢ i moc tego
aromatu podbija piwne rynki na calym
$wiecie, zdobywajgc uznanie prawdziwych
piwoszy poszukujgcych prawdziwych, gorz-
kich piw. A goryczka to jedna z najbardziej
zauwazalnych cech tego piwa. Pochodzi
z chmielu i palonego stodu, co sprawia, ze
jest wielowymiarowa i dlugo ewoluuje na
jezyku 1 podniebieniu. Idealnie wspotgra
z zestawem kawowych i czekoladowych aro-
matéw, ktore przyczynity si¢ do okreslania
tego lekkiego w gruncie rzeczy piwa przy-
miotnikiem ,,tegi”.

Klasyka gatunku

W swiadomosci polskich konsumentow
piwa nazwa stout jest najczesciej tozsama
z powszechnie znang i ceniong markg piwa
Guinness. Piwo to mozna znalez¢ na pot-
kach wiekszosci supermarketow. Co wiecej,
jego cena jest relatywnie niska, totez marka
ta bez watpienia przyczynia si¢ do promo-
wania stoutéw w piwnym S$wiecie. Warto
jednak wspomnie¢, ze ten stout wystepuje
w sklepach w dwdch odmianach. Pierwsza
to klasyczny dry stout (stout wytrawny),
druga za$ to odmiana foreign extra stout
o podwyzszonej zawartosci alkoholu (7%).
Piwo to odlegte jest od klasykow stylu i zde-
cydowanie nie nalezy traktowac go jako iko-
ny gatunku. Wpisuje si¢ natomiast niezle
w opis stylu imperial stout, ktory stynie
z silnej goryczki, kwasnego smaku i alkoho-
lowej cierpkosci. Zdecydowanie nie jest to
piwo dla poczatkujacych.

Piwo o wielu twarzach
Stout to gatunek, ktory wystepuje w wie-
Iu odmianach o bardzo réznorodnym skta-
dzie surowcowym, totez kupujac lub zama-
wiajac to piwo, warto mie¢ $wiadomosc,
czym bedziemy sie delektowac. Zaczynajac
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Piwa $wiata na polskich poétkach
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wigc od klasyki, mamy wspomnianego juz
dry stouta, ktérego mozemy naby¢ juz za
4 7t Jezeli jednak nadarzy sie okazja, to zde-
cydowanie warto zamowi¢ dwukrotnie
drozszg wersje beczkowa, $wiezos¢ aromatu
i migkko$¢ smaku powodowana ,,wypycha-
niem” piwa mieszaning dwutlenku wegla
i azotu pozostawia niezapomniane wraze-
nia. Mamy tu mieszanine zapachéw kawo-
wych, stodowych i palonych, wspotgraja-
cych z chmielowg goryczka. Kolejne wersje
dostepne na polskim rynku wymagajg juz
niestety wizyt u choc¢by $rednio zaawanso-
wanych dystrybutoréow. Z dry stoutow
mamy tu przede wszystkim takie marki, jak
Beamish czy Murphy’s. Piwa o typowym
dla gatunku ptaskim smaku i bogatym orze-
chowo-kawowym aromacie. Idgc dalej, na-
potykamy piwo nalezace do ciekawej od-
miany oyster stout — stout ostrygowy. Jest to
piwo, ktorego aromat wedlug producenta
idealnie wspotgra z owocami morza. Najpo-
pularniejszy w Polsce jest oyster stout pro-
dukowany przez stynny browar Young’s.
Piwo to jednak z punktu widzenia technolo-
gii nie ma nic wspolnego z ostrygami. Na
Wyspach Brytyjskich mozna jednak zna-
lez¢ piwa produkowane z uzyciem ostryg
jako surowca. Dla mito$nikéw piwa nie do-
ceniajgcych smaku morskich organizmow
ten sam browar produkuje owsiang wersj¢
stouta (oatmeal stout) takze dostepnego na
polskim rynku. Piwo to posiada niezwyklg
wrecz gltadko$¢é smaku i oleistg konsysten-
cje wywotang dzieki dodatkowi ptatkow
owsianych. Tym, ktérym wcigz mato aroma-
toéw; poleci¢ mozna gatunek chocolate stout
produkowany z kilku odmian gorzkiej cze-
kolady. Pijac to piwo, nie mozna mie¢ wat-
pliwosci co do genezy jego pochodzenia.

Drugi nurt gatunku stout to odmiana
sweet stout. Piwa te nie sg stodkie, jednak
nizsza zawarto$¢ goryczki i karmelowy aro-
mat sprawiajg, ze piwo to jest w odbiorze
duzo bardziej gtadkie i delikatne niz odmia-
na wytrawna. Niestety, w Polskich sklepach
naleza do rzadkosci.

Najpiekniejsza piana swiata
Stout jest z cata pewnoscia wtascicielem
najpigkniejszej piwnej piany w calym piw-

nym $wiecie. Fenomen pienistosci stoutow
ma w wigkszo$ci przypadkow swoje podto-
ze w dodatku azotu, ktory jest gazem bar-
dzo wzmagajacym pienisto$¢ i jednocze-
$nie zaokraglajacym smak piwa. Jest to
mozliwe tylko w przypadku gatunku stout,
ktorego istotg jest tegos¢ aromatu. Lekkie
jasne piwa gazowane dodatkiem azotu tracg
calg osobowos$¢, smakujg ptasko 1 bez wyra-
zu. Piana stoutéw bezposrednio po nalaniu
osigga wysokos¢ nawet kilkunastu centyme-
trow 1 opadajac powoli, tworzy obraz przy-
pominajgcy przesypujace si¢ ziarna drobne-
go piasku. Warto przyjrze¢ si¢ temu zjawisku
zanim zanurzymy usta w kremowej pianie.

Unikalne kompozycje kulinarne

W kwestii potaczen kulinarnych stout
rowniez przejawia cechy nietypowe. Jest to
bowiem piwo, ktore pasuje do wigkszo$ci
dan z owocow morza. Dopoki sie nie spro-
buje, ciezko w to uwierzy¢. Dziata tu zasada
kontrastu. Lekko mdty i troche nijaki smak
matzy, kalmaréow czy krewetek jest dosko-
nale uzupelniany ci¢zkimi cechami stouta,
jak zapach palony, kawowy czy palono-
-chmielowa goryczka. Przemywane kubki
smakowe nie zaklejajg sie, dzigki czemu
unika si¢ rybiego posmaku, czesto towarzy-
szgcego rybom i owocom morza. Tym, kto-
rym kontrastowanie jest nie w smak, poleci¢
mozna zasade synergii i taczenie stoutow
np. z ciemnym chlebem lub mocno przypie-
czonymi tostami. Tu odkry¢ mozemy pale-
te palonych kompozycji z nutami tostow,
stodu, ziaren zbdz czy karmelu.

Zasada nie mieszania

W przypadku stoutéw obowigzuje zasada
nie mieszania. Piwa te poprzez swoj wytraw-
ny charakter i bogaty aromat ciezko kompo-
nujg si¢ z innymi gatunkami. Jezyk przyzwy-
czajony do gorzko-palonych smakow Zle
znosi naglte zmiany, totez najlepszym prze-
rywnikiem pomiedzy dwoma stoutami jest
trzeci stout. Nie jest to jednak propozycja dla
wielbicieli smakow lekkich, tatwych i przy-
jemnych, do stouta trzeba po prostu dojrzec.
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