Piwo nie catkiem typowe

Gdyby kilkanascie lat temu piwa psze-
niczne pojawity sie na polskim rynku,
z pewnoscig statyby sie przyczyna reklama-
¢ji konsumentéw. Na szczescie ostatnie lata
byly czasem edukacji polskich klientow.
Coraz czeSciej polscy piwosze zaczeli sie-
gac po trunki, ktorym daleko do wizerunku
prawdziwego piwa, a ktorym jednak braku
piwnosci zarzuci¢ nie mozna. Samo miejsce
pochodzenia tego gatunku — Bawaria - ja-
sno pokazuje, ze nie jest to dzieto przypad-
ku. Niewiele brakowato a piwa pszeniczne
zniknetyby wyparte przez jasne pilsnery
i lagery. W potowie XIX w. prawie zaprze-
stano produkcji tego gatunku. Tylko jeden
niemiecki browar produkowat go na lokalny
rynek. Co byto powodem powrotu piw psze-
nicznych do task? Mozna przypuszczac, ze
zachtysnieci lagerami piwosze chcieli cze-
gos nowego. Wazne jest jednak to, ze w la-
tach 50. XIX w. piwa pszeniczne wrocity na
rynek ogoélnoswiatowy. Do polskich piwo-
szy trafity z duzym opo6znieniem. Najwaz-
niejsze jednak, ze trafity, cieszac dzisiaj
zmysty tych, dla ktorych piwo to co$ wiecej
niz jasne petne.

Na zakupy

Niestety w pierwszym losowo wybra-
nym hipermarkecie pszenicznego szatu spo-
dziewac si¢ nie mozemy. Powszechnie do-
stepne sa piwa ze sredniej potki. Sg to
z reguty takie marki, jak Franciszkaner, Pau-
laner, Schneider Weisse. W tym momencie
zauwazy¢ musimy, ze piwa typu weizen wy-
stepuja w 3 odmianach. Mamy klarowne
kristall weizen — wersje filtrowang, metne
i drozdzowe hefe weizen - niefiltrowane
i dunkel weizen - odmiana ciemna. Wiele
niemieckich browaréw produkuje pod jed-
ng nazwg gtéwng wszystkie trzy odmiany.
Mozemy spotka¢ jeszcze gatunek weizen-
bock, ktory jest potaczeniem weizena i boc-
ka (kozlaka). To juz jednak fuzja stylow. Ce-
chg wspolng wszystkich pszenicznych
gatunkow jest prawdziwie piwny, drozdzo-
wy aromat i zestaw zapachow. Jezeli w opisie
piwa pojawiajg sie takie okreslenia jak goz-
dzikowy, piernikowy, wedzony, to mozemy
by¢ pewni, ze chodzi o piwa pszeniczne.

Sklepy specjalistyczne majg juz zdecy-
dowanie szerszg ofert¢ i mozemy tu spotkaé
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na polskich pétkach

takie marki, jak Maisel’'s Weisse, Herenhau-
ser czy Herrnbrau. Piwa te wyroznia bogac-
two aromatu i ztozono$¢ smaku. Smak kwa-
$ny nie jest tu tak oczywisty i doskonale
komponuje si¢ z bogatym aromatem bana-
now i gumy balonowe;j.

Sztuka serwowania

Istnieje kilka rzeczy, o ktorych nalezy
pamigtac, serwujac piwa pszeniczne. Gatu-
nek ten jest z reguty mocniej nagazowany
niz inne piwa, totez otwieranie 1 nalewanie
piwa wymaga ostroznosci. Przed nalaniem
powinno jednak minimum po6t godziny stac¢
nie ruszane i nie wstrzgsane. Nalewamy je
do przewezonej szklanki typu weizen.
Szklanka powinna miesci¢ jednorazowo nie
wiecej niz 0,5 1 piwa. W ten sposob zapew-
nimy sobie serwowanie piwa z duzg piano-
wa czapg 1 nalanie do szklanki piwa wraz
z osadem drozdzowym znajdujacym si¢ na
dnie. Zwilzenie szklanki zimng wodg wyeli-
minuje nadmierne pienienie si¢ podczas na-
lewania.

Piwny ideat

Jezeli jednak szukamy prawdziwej sym-
fonii pszenicznego smaku, powinni$my po-
szuka¢ piwa beczkowego. Smakowa teoria
glosi, ze z beczkowym weizenem podanym
w odpowiedni sposob zadne piwo nie moze
si¢ rownac. Jezeli spetnione zostang warun-
ki: $wiezos¢, temperatura i sposob serwo-
wania, to mozemy liczy¢ na smakowg przy-
gode z najwyzszej potki. Pod warunkiem, ze
uda nam sie w pore uprzedzi¢ barmana, ze
nie zyczymy sobie wktadania do szklanki
plasterka cytryny, co stato si¢ dziwng cze-
$cig rytuatu serwowania tego piwa. Jedng
z marek godng polecenia w takich okolicz-
nosciach jest z pewnoscia Weihenstephaner
zarowno kristall, hefe oraz dunkel.

Dobre, bo polskie

Kiedy poznamy juz klasyke gatunku,
warto przyjrze¢ sie rynkowi krajowemu,
ktory stara si¢ nadazy¢ za rynkami $wiato-
wymi. Tutaj spotka nas mita niespodzianka.
W Polsce wigkszos¢ piw nienalezacych do
gatunku lager (jasne piwa dolnej fermenta-
¢ji) to wlasnie piwa pszeniczne i chociaz
analizujac ich technologiczny rodowdd, mo-
glibysmy mie¢ kilka zastrzezen, to w obec-
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nej sytuacji powinnismy przymkna¢ oko.
Ten maty margines przyzwolenia utatwia
fakt, ze piwa pszeniczne powinny by¢ oce-
niane jako kompleksowy aromat i smak. Za-
stosowanie pszenicy daje piwu to cos, czego
nie potrafimy opisac. To rodzaj musujgcego,
perlistego smaku i kombinacji orzezwiaja-
cych cech: cierpkosci, kwasowosci 1 delikat-
nej, stonowanej goryczki. Charakterystycz-
ng cechg jest takze dtugi, cierpko-stodowy
finisz. Kolejng unikalng cechg piwa jest
szczep drozdzy, ktory nie jest uzywany do
produkcji niczego innego poza piwem psze-
nicznym. Kakofonia aromatéw wanilii, ba-
nanow, przypraw, piernika, gozdzikow, jabt-
ka, gumy balonowej, ktorej nie znieslibySmy
w zadnym innym piwie, tu oddaje doskona-
ta harmoni¢ piw pszenicznych. Pszenica
dodaje piwu stodowo-cierpkiego smaku,
pogtebiajac jego pelnie. Tak jak w dobrej
orkiestrze kazdy instrument musi zna¢ swo-
je miejsce, tak w piwie pszenicznym cechy,
pozornie nijak majgce si¢ do siebie, muszg
gra¢ na jedng nute zapachowa.

Belgijski kuzyn

Na niemieckich weizenach $wiat piw
pszenicznych si¢ nie konczy. W innej czesci
Europy, a doktadnie w Belgii, w zupetnie
niezaleznych okoliczno$ciach powstato bel-
gijskie piwo nazywane wit bier lub bier blan-
che — piwo biate. Od niemieckich weizenow
rozni sie iloscig pszenicy niestodowanej
w sktadzie surowcowym oraz wzbogace-
niem w postaci dodatkéw skorek owocow
cytrusowych, trawy cytrynowej, nawet ko-
lendry. Biate piwa cechujg si¢ 1zejszym sma-
kiem 1 bardziej ztozonym owocowym aro-
matem. Na polskich poétkach znalez¢
mozemy godne polecenia marki Brugs
i Blanche de Namur - 30 zt. Nie sg to wy-
rzucone pienigdze.

Idealna kompozycja
Piwo pszeniczne taczy wtlasciwosci
orzezwiajace 1 pelnie smaku, nadajac sie na
akompaniament zarowno do potraw lek-
kich, jak i ciezkich, zawiesistych. Kwasny
smak piw pszenicznych idealnie nadaje si¢
do pieczonych ryb i biatego miesa.

Maciej Chotdrych
www.piwoznawcypl
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