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Rozmowa z Maciejem Chotdrychem, ekspertem w dziedzinie sensoryki, wtascicielem
firmy , Piwoznawcy’, cztonkiem Rady Programowej Agro Przemystu

Odkrywcze

SPOSODY degustad)i

hemik najlepiej zrozumie nazwe dwumetylosiarczek, do technologa przemawia skrétowe
DMS, degustator piwa oczekuje formy,zapach kukurydziany”, podczas gdy konsument
najtatwiej wyobrazi sobie satatke jarzynowa. Tak wtasnie dziata sensoryka, jest wielowymia-

rowa i interdyscyplinarna.

« Cotakiego jest wsensoryce, ze stata si¢ ona twoja
pasja?

Sensoryka to jedna z najbardziej odkrywczych nauk. Spo-
sob, w jaki odbieramy smaki, zapachy i cata reszte bodzcow
rzadko jest przez nas analizowany. Dzieki temu nietrudno
intrygowac i zdumiewac konsumentéw piwa, ktorzy przy
okazji zyskuja bardzo uzyteczna i niszowa wiedze.

Sensoryka piwa ma w zasadzie dwie strony. Z jednej jest
to skuteczne narzedzie w zarzadzaniu jakoscig i sterowaniu
procesami technologicznymi. Z drugiej za$ to najblizszy

sercom konsumentéw sposéb na promowanie piwa, de-
gustacyjnego stylu zycia i umiejetnosci doceniania smaku. |
wiasnie ten aspekt uwazam za najbardziej atrakcyjny i to on
byt bezposrednia przyczyna powstania firmy,Piwoznawcy".

+ No wiasnie. Niedawno zajales sie tym w sposéb
profesjonalny, zatozyles firme...
Kiedy 11 lat temu rozpoczynatem prace w browarze w
Poznaniu, nie mogtem nawet przypuszczac ze w ciggu kilku
lat przeobrazi sie ona w pasje. Niewiele wiedziatem wtedy
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o piwie. Ta $wiadomos¢ pomaga mi zachowac dystans i
prowadzi¢ kursy i szkolenia dostepne dla wszystkich, nie
tylko dla ekspertow.

Z wyksztatcenia jestem chemikiem i technologiem zyw-
nosci, ale udato mi sie poniekad zachowac konsumenckie
podejscie. To bardzo utatwia kontakt z zgdnymi wiedzy
piwoszami, dla ktérych octan izoamylu czy aldehyd octowy
to terminy przyprawiajgce o zawrot gtowy.

o Laczysz pasje z zarabianiem pieniedzy..

Sensoryka stata sie moim stylem zycia.,Piwoznawcy”
to bez watpienia firma z misja, chociaz obtudg bytoby mo-
wic ze to jedyny aspekt dziatalnosci. Firma ma oczywiscie
przynosic¢ zyski. Ma to jednak robi¢ w sposob w dzisiejszych
czasach unikalny tzn. f3czac przyjemne z pozytecznym.

Maowienie o smaku, kreowanie smakowych potaczen i
umiejetnos¢ doceniania sprawia, ze mozna taczy¢ pozornie
bardzo odlegte od siebie tematy i przypasowywac piwo do
najrozniejszych sytuacji. Organizowatem juz szkolenia dla
takich branzy budowlanej czy motoryzacyjnej, za kazdym
razem realizujgc czes¢ misji smakowego uswiadamiania.
Dlatego wiasnie w ofercie firmy obok kurséw dla pasjonatdw i
szkoler czysto branzowych znajduija sie degustacyjne eventy
dla firm. Podczas takich spotkan padaja dziesigtki pytan i wy-
wigzuje sie dyskusja, z ktorej wynika ze kazdy troche zna sie
na piwie i bardzo chetnie nauczy sie jeszcze wiecej. Stajac sie
jednocze$nie ambasadorem degustacyjnego stylu zycia.

Niedawno realizujac szkolenie dla cztonkéw Bractwa
Piwnego ze zdumieniem stuchatem opinii i teorii sma-
kowych godnych ekspertow branzy. Zadawane pytania i
Znajomos¢ piwnego swiata $wiadczg o tym, ze wielu pol-
skich mitosnikoéw piwa juz dawno przestata by¢ po prostu
konsumentami.

« Jakim jezykiem méwisz do stuchaczy?
Piwoznawcy mowig w kilku jezykach. W zaleznosci od
potrzeb, uzywac nalezy bardzo réznych terminéw. Chemik
najlepiej zrozumie nazwe dwumetylosiarczek, do techno-
loga przemawia skrétowe DMS, degustator piwa oczekuje
formy ,zapach kukurydziany’, podczas gdy konsument
najtatwiej wyobrazi sobie satatke jarzynowa. Tak wtasnie
dziata sensoryka, jest wielowymiarowa i interdyscyplinarna.
Piwowara mozna dzieki niej nauczy¢ Swiatowych standar-
dow zarzagdzania jakoscig sensoryczng, konsumenta zas
odkrywczych sposobdw degustacji i doceniania smaku.

« Dlaczego,piwoznawcy” a nie, piwoznawca” ?

Nazwa firmy wystepuje w formie mnogiej ze wzgledu
na to, ze kazdy uczestnik eventu, kursu czy szkolenia staje
sie piwoznawcg, dotgczajac do grona ambasadorow sztuki
doceniania. Ich liczba wcigz sie powieksza sprawiajac, ze
piwoznawcy przyczyniaja sie do promowania polskiej
kultury piwa. Poza tym z firmg wspotpracuje juz kilkanascie
innych podmiotéw, ktorym piwo nie jest obojetne. Wspdlnie
tworzymy projekty, ktére niedtugo ujrzg Swiatto dzienne i
- mam nadzieje - zdobedga uznanie w oczach mitosnikow
piwa i branzy piwowarskiej.

« Pewnie niejednokrotnie zdarza ci sie ustyszec
pytania zadziwiajace..
Wsrdd piwoszy krazg najrozmaitsze teorie. Setki szkolen
i prezentacji jakie miatem okazje prowadzi¢ bytyby materia-
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tem na niejedng ksigzke. Ksigzke o mitach, przekonaniach

i o tym jak trudno wyprostowac gteboko zakorzenione
przeswiadczenia. Bo na piwie zna sie kazdy. Do najdziw-
niejszych ale jednoczesnie najbardziej przerazajacych pytan
naleza te z gatunku Czy to prawda ze barwe i goryczke
piwo zyskuje dzieki dodawaniu byczej Z6tci? lub Dlaczego
browary produkujq piwo rozciericzajqc specjalne tabletkiw
wodzie? Nie sposob tez uniknac pytania Jakie jest najlepsze
piwo na swiecie? Sesje takie uczg mnie dyplomadji i indy-
widualnego podejscia do grup stuchaczy. Sg jednoczesnie
doskonatg okazjg by w przystepny sposob przekazywac
sprawy istotne: historie piwa, kulture piwa i smak. Bo smak
jest przeciez najwazniejszy.

« Uwazasz, ze na polskim rynku jest miejsce na
takie ustugi?

To, co sprawia, ze takie inicjatywy moga miec racje
bytu to ewoluujgca swiadomos¢ konsumentow i ciggle
raczkujgca piwna kultura.

Niestety nie jestesmy typowym krajem piwa jak Niemcy
czy Belgia. Mamy jednak potencjat w postaci tysiecy konsu-
mentow, ktérzy chcg dowiedzied sie czegos wiecej. Bywaja
na forach internetowych, przywoza piwa z innych krajow i
ciggle pogtebiajg wiedze. Z drugiej strony mamy mate, $red-
nie i duze browary, ktére bedg musiaty coraz bardziej stara¢
sie wypetniac nisze i zaspokajac potrzeby polskich piwoszy.
Do tego w bardzo szybkim tempie rosnie w Polsce liczba
piwowardéw domowych, ktorzy bedg mieli coraz wiekszy
wplyw na wizerunek polskiego piwa. Mysle, ze najblizsze
lata beda kluczowe dla rozwoju piw niszowych oraz
konsumenckich umiejetnosci oceniania i doceniania. Nie
bedzie to rzecz jasna zjawisko masowe ale z pewnoscia takie
terminy jak Bock czy ALE przestang dziwic¢ wielu mitosnikow
piwa. Czego wszystkim zycze.

rozmawiata Aleksandra Wojnarowska
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Pewne jak w banku
Zasob zapachow jakie
przechowuje nasz mézg
nazywamy bankiem
zapachowym.
Odczuwajqc wielokrotnie
jakis rodzaj zapachu
mozg rejestruje go i kiedy
po raz kolejny impuls in-
formujgcy o wyczuwanym
zapachu zostanie wystany
do kory mézgowej w
utamku sekundy wysytana
jestinformacja zwrotna
informujqca nas ,czym

to pachnie’ Nikt nie wie
ile zapachéw mozemy
zapamietac, a ich ilos¢ jest
uzalezniona od sytuacji

w jakich bywamy, pro-
duktéw ktére spozywamy
ioczywiscie od predys-
pozycji ktére sq kwestiq
indywidualng kazdego

z nas. Pamiec¢ zapacho-
wa jakq dysponujemy
pozwala nam szybko
zdefiniowa¢ zapach ktéry
juz kiedys czulismy. Jezeli
jest to nowy zapach moze
byc zapamietany i przy
kolejnym zetknieciu sie z
tym bodzcem bezbfednie
rozpoznany.
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