Piwa klasztorne

Piwo z gérnej pétki

Kiedy mowimy o poétce sklepowej, mamy
na mysli regat, na ktérym stojg produkty. Zda-
rza si¢ jednak, ze okreslamy tak klas¢ produk-
tu. Mamy wigc niskopotkowe, z reguty tanie
produkty, nieztej jakosci z potki Sredniej 1 naj-
wyzsza jakos¢ z rownie wysokich potek. Gdy-
by skonstruowa¢ potke, na ktorej statyby piwa
uszeregowane pod katem hierarchii w piwnym
swiecie, to piwa klasztorne typu trappist kor-
kami dotykatyby sufitu. Tymczasem w swiecie
piwa klasztorne stojg z reguty na dole, w cie-
niu, nie niepokojone przez piwoszy, ktorzy na
potce szukajg piwa, nie zas wynalazku podob-
nego do wina lub szampana, w dodatku w ce-
nie nawet dwudziestokrotnie wyzszej niz jasne
pelne. Trudno si¢ dziwi¢, skoro nawet obstuga
wiegkszosci supermarketow odsyta chetnych
do zakupu tego piwa do dziatu z alkoholami
mocnymi i ciezko jej uwierzyc, ze to jest piwo,
w dodatku warzone zgodnie z zasadami tej sa-
mej sztuki od setek lat. Piwo klasztorne.

Technologicznie piwo klasztorne to gatu-
nek ale. Od brytyjskich piw rozni si¢ tak, ze
nazwano ten styl mianem golden belgian ale.
W Belgii ztotych ale mozemy znalez¢ dzie-
sigtki. Kiedy jednak zaczniemy szuka¢ pod-
gatunku trappist ale, a wigc klasztornych piw
produkowanych lub nadzorowanych przez
trappistow, okaze si¢, ze nie ma ich wiele,
jestich 5 - 6 w Belgii i 1 w Holandii. Poszu-
kiwaczy oryginalnych, piwnych smakow
ucieszy fakt, ze na potkach polskich marke-
tow mozna naby¢ je wszystkie. Oczywiscie
ich cena wykracza daleko poza zdroworoz-
sadkowe normy. Nie jest tu rzadkoscig piwo
w cenie 20, 30, a nawet 50 zI. Czego jednak
nie robi si¢ dla rozwijania piwnej pasji.

Szesciu wspaniatych

Zaczynajac poszukiwania, z pewnoscig
juz na poczatku natrafimy na marke¢ La Trap-
pe z holenderskiego browaru Koningsho-
eaven. La Trappe nie uchodzi za najlepszego
trappista na $wiecie. Niemniej jednak godny
jest uwagi chociazby ze wzgledu na swoja
gatunkowg réznorodnos¢. Mamy tu mocniej-
szg wersje trippel, bardzo mocny quadrup-
pel, wzbogacong stodem pszenicznym od-
mian¢ blond i bardzo ciekawy gatunek bock.
Jest wiec w czym wybiera¢. W piwnym $wie-
cie duzo wigkszym szacunkiem cieszy si¢
marka Chimay, zwlaszcza odmiana gran cru.
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To piwo posiada cechy prawdziwego trappi-
sta, tacznie z ziemisto-korkowym aromatem
przywodzacym na mysl zawilgocong piwni-
c¢. Takich marek, jak Orval, Westmalle czy
Rochefort nie trzeba przedstawia¢. W wielu
opracowaniach uchodza za najlepsze na
swiecie. Ewolucja ich smaku od piewszych
nut aromatycznych, poprzez rozwinigcie, az
do finiszu, zaspokoi zmysty najbardziej wy-
brednych degustatorow. W czym tkwi tajem-
nica unikalnego smaku piw klasztornych.

Tajemnice klasztornych aromatéw

Zacznijmy od delikatnego powsachania
piwa. Biorac kilka szybkich 1 krotkich wde-
chow bezposrednio nad szklanka, czujemy
cechy podobne do tych obecnych w piwach
pszenicznych. Delikatne gozdziki przeplata-
ja si¢ z wyraznym wedzonym aromatem.
Ulotny zapach zielonych oliwek przechodzi
w ostrg chmielowg nute, ktora okreslana jest
jako zywiczna, lesna, ziotowa, tytoniowa. Wa-
chajac dalej, wyczuwamy ,bragzows” pelnie
stodowych aromatow z wyrazng nutg alkoho-
lIu. Gatunek ten, dzieki zawartosci alkoholu
pomigdzy 6 - 10%, posiada silne wlasciwosci
rozgrzewajace, ktore powoduja, ze lotnosc
zwigzkow zapachowych jest wyzsza i tworzy
niezwykle ztozony aromat piwa. W miedzy-
czasie wyczu¢ mozemy zapach, ktory jest
przypisany tylko piwom klasztornym i najle-
piej oddaje naturg piwa. Jest opisywany jako
piwniczny, stechly, plesniowy. Tak naprawde
najblizszy jest zapachowi korka $wiezo wy-
ciggnietego z butelki wina. I to wlasnie korek,
ktorym zamknigte jest piwo, daje mu sporg
cze$¢ piwnicznych aromatow. Kiedy go po-
wachamy, oczom naszym ukaze si¢ zywa,
czerwona cegta w pubie urzadzonym w piw-
nicy. To sprawia, ze piwa klasztorne napraw-
d¢ majg w sobie piwniczne tchnienie.

To, co naprawde wyrdznia ten gatunek
sposrod piw na catym $wiecie, to odurzajgca
pelnia aromatu, ktora uderza nas w kolejnej
fazie degustacji. Doznamy wowczas uderze-
nia kompozycji aromatow sktadajacej sie
z zapachow winogron, sliwek, rodzynek,
brzoskwin, banandw i anyzu. Wszystko to
okraszone karmelowa i kawowa nutg.

Piwo nie do grilla
Szukajac zastosowan kulinarnych dla tego
piwa, zapomnijmy o grillu, golonce czy orzesz-

kach. To niegodne trappista dania. Oryginalny
trappist nietatwo znajduje kulinarny akompa-
niament, istnieje jednak genialne w swej pro-
stocie potgczenie, ktore zawsze zdaje egzamin.
Wystarczy odrobina dobrego plesniowego
sera, kawatek schtodzonego melona, dojrzate,
ciemne winogrona i plaster szynki parmen-
skiej, by degustacja trappista urosta do rangi
kulinarnego wydarzenia, z ktorym nie moga
sie rownac najbardziej wykwintne dania. War-
to sprobowa¢ wykorzysta¢ w potaczeniach ku-
linarnych ziotowo-chmielowe cechy tego piwa.
Rozmaryn, rukola czy bazylia mogg doskonale
ubarwic jego profil smakowy, podkreslajac za-
rowno walory potrawy i samego trappista. Jako
winter warmer piwo to doskonale akompaniuje
samemu sobie.

Sztuka serwowania

Na koniec bardzo wazna uwaga dotyczaca
sposobu serwowania piw klasztornych, row-
nie unikalnego jak samo piwo. Szklanka do
trappista mocno odbiega ksztattem od stan-
dardowych pokali, przypomina bardziej
szklanke do koniaku niz do piwa. Trappista
pijemy matymi tykami, ogrzewajac szklanke
reka, by piwo uwolnito coraz wigcej aroma-
tow. Idealna temperatura serwowania to 13°C
1 rzecz jasna piwa tego nie pijemy na roz-
grzanej stoncem plazy. Duzo bardziej odpo-
wiednie bedzie dla niego towarzystwo dobrej
ksigzki. Jego smak z pewnoscia sprosta takze
takim sytuacjom, jak zimowy wieczor przy
kominku czy uroczysta kolacja przy $wie-
cach. Warto zauwazy¢, ze przy nalewaniu
trappista zlewamy piwo znad osadu drozdzo-
wego inaczej niz w przypadku niemieckich
piw pszenicznych, gdzie po wymieszaniu
przelewa si¢ do szklanki zebrany na dnie
osad. W przypadku piw klasztornych droz-
dze swoja funkcje juz zakonczyly i nie ma
powodu, by znalazty si¢ w pokalu.

Jezeli wiec w toku piwnej edukacji zacze-
lismy od jasnych pilsnerow, przebrneli$my
przez bursztynowe ale, me¢tne weizeny oraz
czarne jak smota portery i stouty, to nadszedt
czas na wysublimowane i nietatwe piwa trap-
pist. Czy istnieje piwo, ktore jeszcze bardziej
odbiega od typowego piwnego wizerunku?
Tak — o tym, jaki to gatunek, juz w kolejnym
opracowaniu.
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