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Miejsce pochodzenia: Niemcy, Dolna Sak-
sonia

Zawartosé alkoholu: 4,8%

Idealna temperatura serwowania: 9°C

Wyglad: Barwa stomkowa do jasnoztotej.
Wysoka klarownos$¢. Obecna charakterystycz-
na ztota iskra.

Zapach: Wyraznie stodowy z delikatng
nutg biszkoptéw. W tle surowe ziarno, mtoda
trawa. Aromat chmielowy z nutg miety, ulotna
nuta suszonych ziét. Ogolnie piwo jednowy-
miarowe. Surowy zapach bez gtebi. Bukiet
prosty, bardzo orzezwiajacy. W tle delikatne
nuty bananéw, gruszek i moreli. Ogéiny cha-
rakter zapachu bardzo wytrawny.

Smak: Delikatna nuta stodyczy pochodza-
ca ze stodu szybko przemija. Pozostajg po-
smaki: karmelowy, palonego ziarna, tytoniu,
zi6t prowansalskich. W tle mleko z miodem.
Kwasowo$¢ umiarkowana ze znaczgcg cierp-
ka nutg. Dtugi finisz garbnikowy, posmak
mocnej herbaty. Goryczka bardzo wyrazna do
silnej, dos¢ szybko przemijajgca, nie pozosta-
wia posmaku.

Ocena ogodlna: Solidny niemiecki pilzner.
Do picia raczej w celu zaspokojenia pragnienia
niz dia pemni bukietu. Smak zdecydowanie
orzezwiajgcy. Bardzo przyjemna chmielowa
goryczka. ldealne piwo na upalne popotudnie.
Pasuje do potraw z udziatem ziét (dréb, lekkie
sosy) oraz do kremowych zup o wyraznym
smaku (grzybowa, krem z poréwy).

Miejsce pochodzenia: p6tnocne Niemcy

Zawartos¢ alkoholu: 4,9%

Idealna temperatura serwowania: 9°C

Wyglad: Barwa ciemnoztota. Bardzo wyso-
ka pienistos¢. Grube, kiujace nagazowanie.

Zapach: Zdecydowany chmielowy. Aro-
mat cytrusowy, bardzo wytrawny, ziotowy, ty-
toniowy. Zapach czysty, przejrzysty. Wyrazne
nuty stodowe, palone i gorzkie. Piwo silnie
chmielone. Owocowy bukiet przykryty wy-
trawnymi cechami. Wyczuwalne bardzo deli-
katne nuty zéttych owocdw (gruszka, morela,
brzoskwinia).

Smak: Wyraznie kiujacy na jezyku. Dosko-
nale oczyszcza kubki smakowe. Goryczka bar-
dzo silna, dtuga w posmaku. Delikatny cierpki
posmak przykryty wyraznym odczuciem garb-
nikowym. Taniny dtugo pozostajgce. Stodycz
prawie nieobecna.

Ocena ogéina: Piwo dla mito$nikbw praw-
dziwej chmielowej goryczy. Bardzo orto-
doksyjny pilzner. Idealny jako aperitif, ale pa-
suje tez do potraw o zdecydowanym smaku,
np. pochodzacych z kuchni niemieckiej czy
czeskiej.

Miejsce pochodzenia: Belgia, Flemish
Brabant

Zawartos¢ alkoholu: 5,0%

Idealna temperatura serwowania: 9°C

Wyglad: Barwa jasnoztota. Gesta, drobna
pienistos¢.

Zapach: Oleisty, chmielowy. Wyraznie
wyczuwalne noty lesne, zywiczne. Aromat
chmielu ciezki i zdecydowany. Duza zawar-
to$¢ chmielu aromatycznego. Pod jego zapa-
chem obecne wyrazne akcenty stodowe
z miodowa nutg i delikatnym zapachem palo-
nego stodu. Bukiet kwiatowy, bardzo aroma-
tyczny, chwilami duszacy, z nutg miety.

Smak: Goryczka Srednia do mocnej. Wy-
razne, drobne nagazowanie. Finisz raczej sto-
dowy ze stodkim miodowym posmakiem.
Dtugi z wyraznym aromatem przypraw. Wy-
razny posmak garbnikowy. Zakonczenie
cierpkie.

Ocena ogédina: Nie do konca klasyczny pil-
zner — wyczuwalne belgijskie pochodzenie.
Goryczka zdecydowanie |zejsza niz w pilzne-
rach czeskich i niemieckich. Od klasykéw od-
roznia je wyraznie przyprawowy aromat i sita
aromatu. Do serwowania z lekkg przekaska
w stylu $rédziemnomorskim (melon, szynka
parmenska, owoce morza). Dobre piwo dla za-
czynajgcych nauke pilzneréw.

Miejsce pochodzenia: Czechy
Zawartos$¢ alkoholu: 4,7%
Idealna temperatura serwowania: 8°C

Wyglad: Barwa ciemnozfota z akcentami
bursztynu. Piana gesta zostawia $lady na
szklance.

Zapach: Gorzki, chmielowy. Wyrazne nuty
ziét, tabaki, tytoniu. Pomimo bardzo zdecydo-
wanego gorzkiego aromatu daje sie zauwazyé
wiele cech stodkich. Aromat biszkoptowy, mio-
dowy, karmelowy i mleczny. Wybija sig zapach
masta i maslanki. Wytrawnego charakteru do-
daje nuta palonego stodu i zapach mocne;j,
gorzkiej herbaty. Bukiet owocowy to przede
wszystkim banany, ale takze anyz i truskawki.
Obecne bardzo ulotne nuty gruszek i melona.

Smak: Wiodaca nuta to goryczka z palo-
nym podbiciem. Silny stodowy posmak. Na-
gazowanie umiarkowane. Cierpkos¢ i kwaso-
wos¢ wystepujg jako cechy poboczne. Piwo
raczej stfodko-gorzkie. Zdecydowane.

Ocena ogdlna: Klasyka gatunku. Piwo zto-
zone w zapachu. Bukiet i smak wielowymiaro-
wy jednak dajacy sie podzieli¢ na cze$¢ stodkg
i goryczkowa. Wiele odmian podobnych zapa-
chéw sprawia, ze piwo dtugo sie odkrywa. Bar-
dzo bogata ewolucja smaku. Piwo do picia dla
samego piwa, dobre takze jako aperitif. Dzigki
potgczeniu stodkich i gorzkich cech pasuje do
wigkszosci potraw. Idealne do dan ztozonych
z wielu smakow i potraw ostrych (kuchnia taj-
ska, wegierska). [




