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Kizedy przecietny piwosz zostanie
apytanyeo$§dzi o piwach angielskich,

to na 99% wspomni o guinnessie i by¢
moze wyrazi teorig, ze guinness jest dobry

w Londynie, a nie u nas w sklepach. Sarp; h
nigdy nie pit, ale kolega zna kogos, kte-
pit... Chociaz guinness to z catg pewnoscig
znakomity stout, to w piwnym Swiecie wca-

le nie jest symbolem angielskiego piwa. Na
szczescie osoba czytajaca niniejszy tekst nie jest
najprawdopodobniej przecietnym piwoszem,
totez by¢ moze dotrwa do ostatniego stowa historii
o angielskim piwie, ktére w Polsce jeszcze nie zna-
lazto dla siebie miejsca.
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Pierwsza istotna informacja, ktéra kazdy piwny od-
krywca powinien sobie przyswoic to fakt, ze najbardziej
klasycznym piwem angielskim jest piwo gérnej fermentacji
typu ALE. Tak jak pilsner jest ikong piw dolnofermentujgcych,
tak ALE jest poczatkiem rodowodu
wiekszosci piw fermentacji gornej.

Warto przy tym zauwazy¢, ze jako , ,
gatunek mniej wymagajacy pod
katem technologicznym, pojawit sie

Niski poziom nagazo-
wania i specyficzny rodzaj

korica kontrolowany proces, ktory sprawia, ze ALE ma to cos,
co scala pozornie rozbiegane smaki w jedng catos¢. Cofnijmy
sie wiec na chwile do watku chmielowego, ktéry jak zostato
wczesniej napisane wyrdznia ALE na tle innych gatunkéw. Otéz
powodem tego oryginalnego zapachu
w tym gatunku jest proces nazywany
chmieleniem na zimno. Oznacza to, ze
piwo poza standardowym chmieleniem
podczas warzenia jest réwniez chmielone

w piwnym $wiecie duzo wczesniej epego’nasycenia dwutlen- na koricu procesu produkdji, kiedy jest juz
niz jego jasny, perlisty kuzyn. Zeby ~ kiem wegla sprawia, ze ALE . piwem gotowym. Cowazne, chmieli
zrozumie¢ specyfike tego gatunku  nie jest prostym napojem  sieje nie powszechnie stosowanymi eks-
i odnalez¢ sie w swiecie prawdziwego orzezwiajacym i ze zmys’fy traktami chmielowymi, ale sprasowanymi

angielskiego piwa nalezy zda¢ sobie
sprawe z réznorodnosci podgatunkow
i wielosci form w jakich wystepuje.

kieruja sie tu bardziej w kie-
runku doceniania jego piw-

szyszkami chmielu w naturalnej postaci.
Najciekawszy jest fakt, ze dzieki temu
procesowi nie tylko aromat chmielu ma

Ajestich naprawde sporo. Nawet An- nych cech, niz nurzania sie okazje sie wzbogaci¢. Zawarty pomie-
glicy gubia sie czasami w Klasyfikacji W fatwych przyjemnosciach. dzy tuskami chmielu tlen, powoduje

grup takich jak Strong Ale, Bitter, Red

- Ale, Brown Ale, Pale Ale, IPA, Barley Wine i wiele innych.

~ Na tym jednak polega koloryt gatunku i smakowe histo-

1-:.:I‘_‘ie, ktoérymi jest owiany.

Bukiet smakowo-zapachowy

Tym sposobem dochodzimy do kolejnego waznego
faktu czyli specyfiki smakowo — zapachowej. Piwo typu
ALE ciezko poréwnac z jakimikolwiek innym piwem na
Swiecie. Pierwszg cechg, ktdra rzuca sie w zmyslty jest bar-
dzo intensywny, wrecz ostry zapach chmielu. Nie jest to
chmiel, jaki znamy z lekkich lageréw ani nawet mocno
chmielonych pilsneréw. W jasnych piwach sa to ulotne
nuty ziotowe, roslinne czy tytoniowe. W ALE spotykamy
z reguty silny, zywiczny aromat czesto z nutami ziemistymi
czy sciotki lesnej. Podobnie ma sie rzecz z goryczka. Godny
polecenia wzorzec, to piwa z gatunku bitter ale, w ktérych
poziom goryczki nierzadko przewyzsza niemieckie pilznery
nawet trzykrotnie — zdarzaja sie o piwa o BU >100. Warto przy
tym zauwazy¢, ze powinna to by¢ goryczka bardzo wysokiej
jakosci. Jakos¢ goryczki fatwo ocenic nie tylko przez pryzmat
jej intensywnosci, ale takze dtugosci. Anglicy podczas kon-
kurséw piwa dos¢ czesto oceniajg parametr nazywamy,time
intensity tasting’, czyli ocena intensywnosci smaku w czasie.
Wysokiej jakosci goryczka to taka, ktdrg czujemy intensywnie
podczas picia, jednak po przetknieciu dos¢ szybko zanika, nie

0zostawiajac zbyt dtugiego garbnikowego posmaku. | takie

eguty s3 ALE. Nie gorzej ma sie rzecz zdrugim podstawowym
surowcem do produkgji piwa czyli stodem jeczmiennym. Za-
pach ziarna, karmelu i przypalenia, jaki znajdujemy w odmianie
brown ale, nie pozostawia watpliwosci, ze mamy do czynienia
Z piwem w petnym tego stowa znaczeniu. Reszta gatunkow
ALE nie pozostaje w tyle i w zasadzie w kazdym z nich moze-
my znalez¢ wyrazny stodowy aromat, ktory jest podtozem dla
wielu innych nut aromatycznych tworzacych wyrafinowany
profil smakowy.

To jednak, co naprawde wyrdznia ten gatunek sposrod
dziesigtkdw innych na swiecie, to owocowy bukiet skia-
dajacy sie z klasycznych nut bananowych i gruszkowych,
lecz takze oryginalnych $liwkowych, truskawkowych,
a nawet anyzowych i cynamonowych nut. Drozdze gormnej
fermentadji i wyzsza, niz w lagerach temperatura procesu
sprzyja tworzeniu cafej gamy aromatéw. Bardzo ciekawym
zagadnieniem technologicznym jest tez pewien nie do
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delikatne utlenianie piwa, ktérego jak
ognia wystrzegaja sie piwowarzy warzacy lagery czy pilsnery.
W przypadku ALE to wtasnie dziatanie tlenu, w magiczny spo-
sdb wigze wszystkie zapachy w jedng catos¢ wzbogacajac je
dodatkowo o miodokwiatowg kompozycje.

W tym momencie nalezy ostrzec wszystkich mitosnikow
piwa, zacheconych barwnym opisem, ktérzy nie mieli wcze-
$niej przyjemnosci z tym zacnym piwem. Otéz ALE nie jest
piwem fatwym. Jego niski poziom nagazowania i specyficz-
ny rodzaj,tepego”nasycenia dwutlenkiem wegla, sprawia ze

Bitter Ale

sensoryka
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piwo to nie jest prostym napojem orzezwiajgcym i ze zmysty
kierujg sie tu bardziej w kierunku doceniania jego piwnych
cech, niz nurzania sie w fatwych przyjemnosciach. Ten jed-
nak, kto postara sie naprawde poznac ALE, pokocha je bez
watpienia i postawi w pierwszym szeregu piw dla ktérych
warto przemeczyc sie przez obowigzkowe ogladanie Big
Bena i Klejnotéw Koronnych oraz degustacje klasycznych
angielskich dan, jak baranina z sosem mietowym czy stynna
ryba z frytkami okraszonymi octem.

Zalety gatunku

To za$ co sprawia, ze ALE to uniwersalny gatunek
pasujacy do wielu sytuacji, to jego réznorodnosc. Jest to
najbardziej rozbudowana grupa piw w catym piwnym
Swiecie. Dokonajmy zatem krotkiej analizy tego gatunku
by sprawdzi¢ jego umiejetnosci dopasowywania sie do
sytuacji.

Scenariusz 1. Srodek upalnego lata. Silne pragnienie
ijednoczesna che¢ odczucia ztozonego smaku. Odpowiedz:
Honey Ale — miodowa wersja gatunku ALE, to niezwykle
lekkie zardwno pod katem ekstraktu, jak i alkoholu napoje.
Dodatek prawdziwego miodu powoduje, ze piwo jednocze-
$nie gasi pragniene i dostarcza petni smaku. Odpowiednio
schfodzone idealnie orzezwia.

Scenariusz 2: Akompaniament sutego positku ztozo-
nego zaréwno z dan lekkich jak i ttustych. Odpowiedz:
Bitter Ale — zaspokaja zmysty najbardziej ortodoksyjnych
piwoszy. Poziom goryczy sprawia, ze piwo to doskonale

Brown Ale

sprawdza sie jako aperitif a takze jako przerywnik miedzy

daniami, doskonale oczyszczajac kubki smakowe zwigzkami
goryczkowymi.

Scenariusz 3: Marzenie prawdziwego piwosza. Odpo-
wiedZ: IPA (india pale ale). Kiedy Anglicy wysytali piwo do
swoich kolonii w Indiach, sporym problemem byta jego
stabilnos¢ smakowa i mikrobiologiczna. Trwatos¢ piwa
zwiekszano podnoszac zawarto$¢ chmielu i alkoholu.
Tak powstato jedno z najprawdziwszych piw na $wiecie,
o ktérym mozna powiedziec wiele, ale z pewnoscig nie to,
ze jest nijakie.

Scenariusz 4: Mrozny zimowy wieczor. Rozpalony
kominek bezskutecznie stara sie nas rozgrza¢. Odpowiedz:
Barley Wine — jak nazwa wskazuje, ta odmiana Ale moze
miec¢ wiecej wspdlnego z winem niz z piwem. Zawartos¢
alkoholu siegajaca nawet 12% i petna gama nut aromatycz-
nych od anyzu do zi¢t prowansalskich dopetniona wieloma
pétnutami w postaci zapachdw suszonych $liwek, moreli,
cynamonu i czekolady, potrafi rozgrza¢ zmysty najbardziej
zziebnietych mitosnikdw mocnych wrazen.

Jak wida¢, nie ma sytuacji, ktérej ALE nie sprosta. By
jednak dotrze¢ do zalet tego gatunku trzeba zresetowac na
chwile zmysty i podejs¢ do piwa z otwartym umystem by
stworzy¢ w naszej zmystowej wyobrazni nowy katalog pod
tytutem ALE. Wtedy docenimy kazdg z cech angielskiego
stylu o najkrétszej nazwie na $wiecie.
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