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Piwo z sokiem to dla mitosnika piwa pro-
fanacja, podobnie jak wyznawca kultury
whisky obruszy sie na widok whisky z colg
czy nawet z lodem. Prawdziwy piwosz po-
trzebuje goryczki, ztocistej barwy i chmielo-
wego aromatu. Zbyt wielu juz jednak wi-
dziatem prawdziwych piwoszy skrycie
delektujacych sie ,czyms$ stodkim”, czego
nie tkneliby publicznie, nie chcac narazi¢
sig goryczkolubnym kolegom. Tych utajnio-
nych amatoréw piwnej miksologii spiesze
uspokoi¢, ze w wielkim piwnym $wiecie
znajduje sig nisza petna stodkich, czerwo-
no-rézowych trunkéw z piwnej rodziny, kto6-
re znajdujg uznanie wérdd najbardziej wy-
magajgcych piwoszy. Goryczka za$ wcale
nie jest ich atutem, przeciwnie — jej brak
sprawia, ze stajg sie przyjemng odskocznig
od wytrawnego piwnego $wiata.

Co z tym sokiem?

Chcac narazi¢ sie czeskim barmanom,
koniecznie nalezy zaméwi¢ piwo z sokiem.
Niektérzy z nich nie zrozumiejg o co nam
chodzi i beda sig starali uprzejmie wyttuma-
czy¢, ze musiata zajs¢ jakas pomytka, inni
natomiast spojrzg na nas z obrzydzeniem
i wymruczg pod nosem co$ po czesku.

W Polsce piwo z sokiem jest

*‘ﬁ" dos$¢  szeroko  rozpo-
L wszechnione i wcale

nie uwazam, ze
to zle. Chociaz
osobiscie nie-
zwykle rzadko
stosuje to pofta-
czenie, to nie wi-
dze powodu, dla
ktérego kto$ miatby tego
nie robi¢. Wazne jest, by
osoba ta wybrata do tego
celu lekkie piwo, ktore-
mu malinowy sok nie
zaszkodzi, a moze
wrecz pomoze —
tyczy sie to
przede wszyst-
kim piw bez
wyrazu, w kto-

RYNKI ALKOHOLOWE

Pogromcy piwnych mitéow

rych prézno szukac gtebszych tresci. Poza
tym piwo z sokiem czesto jest pierwszym
krokiem adeptéw sensorycznej sztuki. Nie-
nauczeni gorzkich smakéw szukajg stodkiej
piwnej alternatywy, ktéra pozwoli im usigsé
przy kuflu i bezbole$nie zapozna¢ sie z piw-
ng kulturg — nawet tg lekko znieksztatcong
przez sok malinowy. Irlandczycy majg swo-
je zielone piwo - tu takze domieszkg jest
sok. Ostatnio za$ styszatem o pszenicznym
piwie niemieckim (weizen) serwowanym p6t
na pét z sokiem grejpfrutowym. Brzmi od-
waznie — zanim jednak zaczniemy to ko-
mentowa¢, warto sprobowac i przekonaé
sie na wtasnych kubkach smakowych.

Napoje piwopodobne

Wiele browaréw juz dawno zauwazyto
potencjat stodkich napojéw alkoholowych
na bazie piwa i produkuje je na duzg skale,
dodajgc do piwa wyciggi owocowe czy aro-
maty. Napoje te powstajg ze stodu i nie-
rzadko takze z chmielu, technologicznie
wigc sg piwem. Czym bowiem réznig si¢ od
szlachetnych belgijskich lambikéw typu
kriek, produkowanych z udziatem wisni
i soku z czarnego bzu? Zdaje sie, ze przede
wszystkim oprawg historyczna, terroir, pew-
nie takze ceng, a wiec tym wszystkim, co
jest dodatkiem do smaku. Mozemy spokoj-
nie zatozy¢, ze wspomniany belgijski kriek
jest tak samo mato piwny jak niemiecki ra-
dler — popularny wsréd mtodszych piwoszy
napéj na bazie piwa. Piwo ma po prostu to
do siebie, ze jego kultura nie zobowigzuje
tak jak kultura wina — jest po prostu duzo
Izejsza. Mamy tu miejsce na wyrafinowane
pokale i sztuke degustacji tak samo jak na
picie na czas i piwne gry towarzyskie. Po
prostu kultura piwa jest bardziej wielowy-
miarowa.

Niepiwne piwa

Wielokrotnie bytem $wiadkiem ostrej
krytyki niektérych piw przez tzw. prawdzi-
wych piwoszy. Niejednokrotnie tez widzia-
tem ich konsternacjeg, gdy ustyszeli historie
danego piwa, poznali jego cene i zobaczyli
pokale do jego degustacji. Do piwa nie na-
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lezy przyktada¢ jednej miary. Jego wzorzec
nie znajduje sie w Sevres po Paryzem,
a liczba gatunkéw i odmian sprawia, ze mo-
zemy tu natrafi¢ na dostownie wszystko. Ot
choé¢by np. Faro — odmiana belgijskiego
lambika dostadzana cukrem kandyzowa-
nym. Goryczki w niej nie znajdziemy, chmie-
lowych aromatoéw takze. To co tam jest, to
zapach $liwkowych powidet, nuta octu jabt-
kowego oraz kompozycja octowej cierpko-
Sci i owocowej petni. Nie wiem, czy cos ta-
kiego istnieje, ale ja od zawsze wyczuwam
w tym piwie cukrowg goryczke. Kolejnym
dziwnym piwem jest Berliner Weisse — jedy-
ne piwo na $wiecie, bedgce jednoczesnie
gatunkiem i jego jedynym przedstawicie-
lem. To piwo, cze$ciowo powstajgce na
drodze fermentacji mlekowej, jest kwasne
i bardzo wytrawne. Mimo to cenig je piwo-
sze na catym $wiecie, cho¢ brak w nim ty-
powo ,piwnych” cech.

Substytut deseru

i piwo bez alkoholu

Ostatnig grupa, ktérg zamierzam opisac,
sg ciemne piwa, nazywane deserowymi,
i piwa bezalkoholowe. Do grupy tej mozemy
zaliczyé zar6wno lekkie piwa dolnej fermen-
tacji (np. gatunek schwarzbier), jak i napoje
stodowe, warzone z ciemnych stodow.
Trunki te nazywane czesto ,lady drinks”
(uwazam, ze niestusznie) sg doskonatg al-
ternatywa dla kawy, czekoladowych dese-
réw, ciast i catej tej stodkiej oprawy positku,
ktoérg z powodzeniem mozemy zastagpi¢ po-
rzadnym, ciemnym piwem. Sporng kwestia,
ktora dzieli od lat piwoszy, jest piwo bezal-
koholowe. Czesto méwi sie o nim, ze jest
niemeskie, niepiwne itd. Tak naprawde jed-
nak, jesli sg one poprawnie uwarzone, za-
wierajg wszystkie, poza alkoholem, cechy
przypisywane prawdziwym piwom. Sg go-
ryczkowe, pachng chmielem i karmelem.
Maja wiec wiekszo$¢ cech wynikajgcych
z technologii piwa. Poza tym na wifasne
oczy widziatem, jak podczas jednej z ses;ji
degustacyjnych kilku piwoszy pomylito
w $Slepym teScie piwo bezalkoholowe z cze-
skim pilsnerem. Niemozliwe? A jednak... =



