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Odwieczna walka
o chmielowy laur

Staroiytne zapisy mowiq o pierwszych ,piwach”, np. zythum

czy sikharu, ktorych historia sigga czasow staroZytnych, ale czy

naprawde mozemy nazwac te produkty piwem? lak naprawde

prawdziwego prwosza bardziej od historii interesuje odwieczna

kwestia — jakie jest najlepsze, a nie najstarsze piwo na swiecte?

Na szczeScie wzorzec wcale nie musi by¢
najstarszy, wazne, aby byl najlepszy 1 przeko-
nywal do siebie miliony wielbicieli piwa.
PrzenieSmy sie wiec z czasow starozytnych o
kilka tysiecy lat do przodu, do polowy wieku
XVIII i przypatrzmy sie, jak piwowar-wizjo-
ner warzy pierwsze na Swiecie jasne piwo
dolnej fermentacji. A to, ze nie bylo ono
wtedy az tak jasne i tak klarowne, jak mogto-
by sie nam wydawac, to zaden problem. Od
tego mamy wyobraznie. Wynalazek ten
zaowocowal nie tylko znakomitg kompozycja
smakowo-zapachowa. Podkreslit takze 1
wydobyl z mrocznej i metnej przeszloSci
walory wizualne, czyli barwe i klarowno§¢.

PIWNA EUREKA

Po6Zniej historia piwa potoczyla sie juz w
tempie ekspresowym. Ledwo z ust utalento-
wanego piwowara zniknal okrzyk eureka
(tak, wiem, ze niektorzy utrzymuja, ze to byt
Archimedes), a juz w wielu zakatkach $wiata
posypaly sie dziesiatki pilsow, pilznerow i pil-
senerow. Wszystkie jasne, zlote i klarowne.
W ciagu kolejnych 300 lat gatunek ten zrobit
oszalamiajaca kariere na calym $wiecie. Dzi-
siaj dostepny jest praktycznie w kazdym
miejscu, gdzie serwuje sie piwo. Zastanowmy
sie wiec przez chwile, co spowodowalo, ze
zloty lager podbil $wiat, majac tak silng kon-
kurencje?

Odpowiedz zawiera sie w kilku cechach
tego gatunku. Pierwsza z nich jest z pewno-
Scig jego uniwersalno$¢. Gatunek ten
bowiem pasuje w zasadzie do wszystkich

piwnych sytuacji, w jakich przyjdzie nam sie
znalez¢. Najbardziej typowe to — oczywiScie
— spotkania plenerowo-grillowe. Tu lager
sprawdza sie zarowno jako aperitif, przygoto-
wujac nasze kubki smakowe na kulinarne
doznania, jako akompaniament potraw, prze-
mywajac jezyk intensywna goryczka i
oczyszczajac go z posmaku tlustych potraw,
oraz jako nap¢j pogrillowy, gaszacy pragnie-
nie zbudowane mnogo$cig ostrych i stonych
potraw. W teorii wyglada to jak kadr z ame-
rykanskiego filmu familijnego, ten jednak kto
mial okazje jeS¢ grillowane wedzone Sliwki
zawijane w boczku i popijaé je schiodzonym
do 7°C lagerem w zroszonej szklance, zna
doskonale to uczucie.

Plenerowe zalety lagera to takze jego
barwa 1 klarowno$c¢. Zeby to sprawdzic,
wystarczy ustawic sie ze szklanka piwa pod
slonce 1 pociagnaC z niej diugi, ozywcezy lyk.
Swiatto przenikajace szklo i rozbijajace sie na
tysigce promykow wewnatrz zlotego piwa
powoduje, ze Swiat staje sie piekniejszy.

Niestety, lato nie jest w naszym kraju jedy-
na porg roku. Musimy sobie jako$ radzié
takze w pozostalych, mniej przyjemnych
okresach. I tu lager takze daje sobie rade.
Produkuje sie go w szerokim zakresie odmian
o zawartoSciach alkoholu od 0,5% do nawet
14%, totez pi¢ go mozemy w roznych tempe-
raturach, a takze grzal z przyprawami w
okresie zimowym.

To co sprawia, ze lager tak do nas przema-
wia, to takze dwutlenek wegla tak obiecujgco
syczacy 1 musujacy w szklance oraz idealnie



biata piana, ktorg generuje. W konkurencji
pod tytulem ,atrakcyjno$¢ wizualna” lager
nie daje swoim konkurentom najmniejszych
szans.

CALKIEM ZNOSNA LEKKOSC BYTU

OmoéwiliSmy juz duchowe aspekty picia
lagera, czas na co$ dla ciata. Tu swoich zwo-
lennik6w nasz bohater przyciaga tzw. sesyj-
nos$cia, czyli mozliwoScia wypicia kilka (nie-
ktorzy mowia o kilkunastu) piw z rzedu bez
uczucia przesycenia czy znudzenia smakiem.
Lekkos$¢ lagera i jednoczes$nie zlozony aromat
sprawiajg, ze mamy tu zarOwno orzezwienie i
ulotno$¢ bukietu, jak 1 bogactwo piwnych
cech w postaci dziesigtkow aromatoéw pocho-
dzacych z czterech magicznych sktadnikow —
wody, slodu, chmielu i drozdzy.

Tym sposobem przechodzimy do czeSci dla
fachowcow, czyli zasadniczego smaku 1 zapa-
chu piwa. Bo nie kazdy piwosz potrafi
dostrzec i doceni¢ to, co naprawde jest mu w
stanie daé ten gatunek. A lager zaczyna sie
bardzo niewinnie — zielona, chmielowa nuta.
CzeScia aromatu, ktory od lat kojarzy sie z
wytrawnym, goryczkowym smakiem, ziolami
1 natura. Niektorzy twierdza, ze to najbardziej
piwna czeS¢ piwa.

Kiedy juz nasycimy zmysty zielong lekko-
§cig aromatu, pora przyjrzec sie zasadnicze]
czesci zapachu, czyli cechom pochodzacym ze
slodu. To targane wiatrem lany jeczmienia
(zamienionego w stod) dostarczajg takich zapa-
chow, jak zbozowy, karmelowy, toffi czy wrecz
przypalony. O ile zielone zapachy delikatnie
draznig zmysly 1 stanowia zapowiedZ tego, co
sie wydarzy, o tyle brazowe, slodkie zapachy
syca je 1 zwiastujg rychle uderzenie owocowe-
go bukietu. Bukietu, ktory chociaz ciezko w to
uwierzy¢, skiada sie moze nawet z kilkudzie-
sieciu roznych zwiazkow zapachowych — od
klasycznych gruszek i bananéw poczynajac,
poprzez truskawki, jablka i poziomki, az do
brzoskwin 1 moreli. Podstawg calej tej aroma-
tycznej gamy jest delikatna stodycz, ktora naj-
lepiej wyczuwa koniuszek jezyka, orzeZwiaja-
ca kwasowo$¢ osadzajaca sie na jego bokach i
zdecydowana chmielowa goryczka stanowigca
finisz, czyli zakonczenie wrazen smakowych.
Kto raz dostrzeze te cechy, nigdy juz nie
powie, ze zapach badZz smak jego ulubionego
napoju jest po prostu piwny...
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