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Niezwykle istotne drobiazgi

Najciekawsze w ocenie smaku piwa jest to, ze tak naprawde smak to tylko jedna z jego sktadowych. Mowigc o smaku, myslimy o wielu
innych czynnikach, jak zapachy, walory wizualne, nasycenie dwutlenkiem wegla i cata masa posmakéw. Gdyby piwo sktadato si¢ tylko ze
smakow, bytoby trunkiem niestychanie nudnym i jednowymiarowym. Na szczescie proces jego produkcji dostarcza tak wielu zmiennych, zZe
sktad piwa to dziesigtki najrozniejszych zwigzkow, powodujgcych rozmaite bodzce sensoryczne. Dzigki temu znamy piwa kiepskie, niezte,
dobre i doskonate. Piwny swiat, wypelniony po brzegi smakami, zapachami i calg resztq doznan, tworzy swego rodzaju piwowarskq ency-

klopedig, ktérg pozna tylko ten, kto nauczy si¢ ,czytaé” piwo.

Petny, pusty czy wodnisty?

Petnia smaku to jeden z czynnikow, kto-
re cho¢ nieokreslone, majg olbrzymi wptyw
na jakos$¢ piwa. Dla piwowara petnia to ge-
sto$¢ piwa, technolog wskaze na ilos¢ cu-
krow, a konsument opisze intensywnos¢
smaku. Wszystkie te okreslenia sg prawi-
dtowe, gdyz tak naprawde petlnia smaku
piwa to zbior wtasciwosci ze $wiata fizyki,
chemii i biochemii.

Mowigc o pelni smaku, przede wszyst-
kim wskaza¢ nalezy na zawarto$¢ w piwie
cukrow, ktore majg kluczowy wptyw na jej
poziom. Cukry wptywaja na gestos¢ i lep-
kos¢ piwa, ktore to powodujg wrazenie
cigzkosci na jezyku, co z kolei nazywamy
pelnym smakiem. Podsumowujac, im
mniej ekstraktu, tym nizsza petnia, a im
wiecej, tym wyzsze jej natezenie.

Rysujac skale odczu¢ petni smaku, po-
winni$my na jednym jej koncu umiesci¢
wode z pelnig zerowsg (brak cukréw), na
drugim zas gestego jak smota battyckiego
portera. Jednak nie tylko cukry odpowia-
daja za odczucie pelni. Bardzo waznym
czynnikiem, budujacym to wrazenie jest
ilos¢ substancji zapachowych. Owocowe
estry, alkohole wyzsze czy alkohol etylowy
znakomicie podwyzszajg pelne odczucia.
Niemniej istotny jest takze poziom naga-
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zowania piwa dwutlenkiem wegla, ktory
przybiera¢ moze rozmaite formy.

Ptaski, szczypiacy czy musujacy?

Nagazowanie piwa ma kluczowy wptyw
na jego wilasciwosci orzezwiajace. Niepraw-
da jest jednak, ze wysokie nagazowanie
sprzyja orzezwianiu. Przegazowanie piwa
jest powaznym btedem technologicznym
i moze powodowa uczucie przesycenia
i nieprzyjemnego drapania. Dlatego bardzo
waznym elementem kazdego ztocistego na-
poju jest ilos¢ CO, i co$ co nazywamy jego
ziarnistoscig, czyli wielko$¢ pecherzykow
gazu. Idealnie orzezwiajgce piwa to te, ktore
majg dos¢ wysokg zawartos¢ CO,, ale drob-
nego i musujgcego. Przyktadem takiego sty-
lu jest belgijski witbier (biate piwo psze-
niczne), ktéry przyjemnie musujgc orzezwia,
jednak nie rani podniebienia agresywnym
nagazowaniem. Istniejg oczywiscie gatunki,
ktdre z zatozenia majg gazu bardzo niewiele,
np. angielskie ale, stynace z ptaskiego sma-
ku. Podobnie ma si¢ rzecz z irlandzkimi sto-
utami, ktérych nagazowanie tworzy zaokra-
glajaca smak mieszanina CO, i azotu.

Pijalne czy sesyjne?
Cechami, ktore jak dotad zostaty przez
piwowarow najmniej sprecyzowane, Ssg
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pijalnos¢ 1 sesyjnos¢. Cho¢ nie wiemy
doktadnie jak kreuje si¢ te cechy i skad
tak naprawde sie biorg, doktadnie zda-
jemy sobie sprawe, ze bez nich piwo nie
ma szans na sukces wsrod rzeszy konsu-
mentow, oczekujgcych napoju, ktory -
kolokwialnie mowigc - ,dobrze wcho-
dzi”. Pijalno$¢ to, jak sama nazwa
wskazuje, cecha swiadczgca o smakowym
potencjale piwa.

Pijalne piwa to te, ktore juz po jednym
tyku wotajg do nas z kufla, zachecajac do
kolejnych. Tajemnica pijalnosSci jest gwa-
rancjg smakowego sukcesu piwa, mowi si¢
jednak, ze jej opisanie jest po prostu nie-
mozliwe ze wzgledu na magiczne ,,co$”, co
sprawia, ze z dwoch pozornie identycz-
nych piw wybierzemy jedno, kierujgc si¢
smakowg intuicjg.

Z technologicznego punktu widzenia
na pijalnos¢ wptywa wzajemny stosunek
takich cech, jak zawartos¢ ekstraktu i alko-
holu, zwigzkow lotnych, poziom goryczki,
charakter nagazowania, a nawet pozornie
nie zwigzana ze smakiem barwa piwa.
Wzajemne powigzania tych czynnikow
sprawiaja, ze trafienie w pijalnos¢ idealna
przypomina stworzenie pachnidta ze zna-
nej powiesci pod takim tytutem. Moze si¢
zdarzy¢, wymaga jednak piwowarskiego



geniuszu oraz sprzyjajacych warunkow
zewnetrznych. Poki co pijalnos¢ idealna
jest dla piwowaréw na catym $wiecie mo-
torem do kreowania coraz to doskonal-
szych stylow piwa.

Duzo prosciej ma si¢ rzecz z sesyjno-
scig. To mniej medialny parametr, okresla-
jacy ile piw danego gatunku czy marki mo-
zemy wypi¢ podczas jednej sesji. Jest to
czynnik dos¢ mato poznany, a to ze wzgle-
du na pracochtonne badania, jakie towa-
rzysza sprawdzaniu sesyjnosci oraz brak
wiarygodnych zapiskow, zwtaszcza w kon-
cowych ich etapach. Dos¢ powiedzie¢, ze
amatorskie badania nad sesyjnoscia dzieja
si¢ rownolegle na calym $wiecie, a wiary-
godnym ich wynikiem bedg rezultaty
sprzedazy poszczegolnych marek piwa.

Piwne linie papilarne

Aby poprawnie identyfikowac poszcze-
golne style piwa, piwowarzy od lat uzywa-
ja czego$, co nazywa si¢ profilem senso-
rycznym, a jest niczym innym jak
specyficznym uktadem smakow i1 zapa-
chow opisujacych piwo. Patrzac na profil,
widzimy poziom goryczki, stodyczy, catg
game¢ zapachow, pobocznych nut aroma-
tycznych etc. i potrafimy okresli¢, czy
mamy do czynienia ze stoutem, ale, porte-
rem czy pilznerem. Zaleta profilu piwa

jest to, ze nie ma ograniczonej ilosci skta-
dowych, jakie mogg sie w nim znalez¢.
Jezeli postanowimy produkowac piwo,
pachnace kiszong kapustg, cecha ta auto-
matycznie staje si¢ istotnym wyrozni-
kiem sensorycznym i dumnie wystepuje
w profilu smakowym tego gatunku. Kon-
sumenci ztotego napoju, chociaz w innym
jezyku, takze potrafig opisywac profilowg
charakterystyke. Coraz czesciej mowia
o posmakach, charakterze goryczki i nu-

tach zapachowych, powodujac tym sa-
mym, ze starania piwowarow znajdujg
swiadomych, zdolnych je oceni¢ odbior-
cow.

Diabet tkwi w szczegotach
To co tak naprawde powoduje, ze piwa
roznig si¢ miedzy sobg, to schowane gtebo-
ko pod wierzchnig warstwg smaku i aroma-
tu niuanse, ktore powodujg, ze trunek na-
biera indywidualnego charakteru. Jakos¢
wody, mikroflora browaru, kondycja droz-
dzy, a nawet klimat to czynniki, w sposob
w zasadzie niemierzalny wptywajace na
smak piwa. To wtasnie dzieki nim piwo-
warstwo ciggle jest sztukg, pomimo rozwo-
ju techniki i technologii. Takze one spe-
dzaja sen z powiek inzynierom, ktorzy
Swigcie wierzg, iz piwo mozna zmierzyc,
zwazy¢ 1 opisac. Ta niewiadoma powoduje,
ze browarnictwo wymaga wyobrazni i po-
lotu, a piwowar tych cech pozbawiony, za-
wsze bedzie tylko wykonujgcym swojg pra-
c¢ rzemieSlnikiem. Warto wiec wypié
spory kufel za zdrowie piwowarow, ktorzy
nie bojg si¢ wyzwan, bo dzigki nim moze-
my dzi$ napic si¢ ostrygowego stouta, psze-
nicznego weizena czy kwasnego jak ocet
berliner weisse.
Maciej Chotdrych
www.piwoznawcy.pl
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