Piwo

WINTER WARMERS - PIWO NIE MUSI BYC ZIMNE

Goraca strona piwa

Zima kojarzy si¢ ze Sniegiem, gorami i — oczywiscie — na-
pojami rozgrzewajgcymi. len, kto nie pit herbaty z rumem
I grzanego wina, kto nie zaznat podwdjnie gorgcego smaku
grogu, ten nie wie, po co schodzi si¢ z gorskich szczytow.
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Niestety, wérod tych zacnych trunk6w piwo
wciaz jeszcze odgrywa marginalng role.
A szkoda, bo napdj ten nadaje sie na przerozne
okazje 1 jest Swietny nie tylko, gdy trzeba ga-
si¢ pragnienie podczas letnich upatow. Dla mi-
fo$nikow piwa nie bedzie wielkim odkryciem,
ze piwo doskonale nadaje sie do przygotowy-
wania grzanca. Podgrzane (ale nie gotowane)
piwo z gozdzikami, imbirem i1 skorka poma-
ranczowa zamienia sie w napoj, ktory moze
1 niewiele ma wspdlnego z tradycyjnym poje-
ciem piwa, ale w niektorych okoliczno$ciach
to jedyny sposob, by docenié jego smak.

NIE TYLKO ORZEZWIENIE

Fachowcy od serwowania piwa przescigaja
sie w poradach i patentach na idealne tempe-
ratury serwowania tego napoju. Sprobujmy
wiec podaé zziebnietemu turyscie schiodzo-
nego pilsa w oszronionym pokalu. Nie liczmy
jednak na jego entuzjazm. Nalezy bowiem pa-
mietaé, ze reguly trzeba na biezaco dostoso-
wywac do okre§lonych warunkéw. Thomas
Jefferson powiedzial kiedys: W sprawach za-
sad bqdz niczym skala, w sprawach smaku
plyn z prgdem. Dlatego ten sam turysta onie-
mieje z zachwytu, otrzymujac stosownie pod-
grzane piwo z miodem, korzeniami i odrobing
whisky. W ten sposob odkrywamy nowy wy-
miar piwa. Piwa, ktére wcale nie musi by¢
zimne czy nawet schlodzone, lecz piwa, ktore
potrafi odnaleZ¢ sie w roznych warunkach.

No dobrze, powie milo$nik piwa i1 gorskich
wycieczek, a co w przypadku, gdy piwo pocho-
dzi wprost z plecaka, pod reka brak maszynki
— notabene — spirytusowej, a ja odczuje nieod-
parta potrzebe spozycia kalorii w ptynnej for-
mie? Na szczeScie bogata historia 1 burzliwy
rozwoj gatunkow piwa pozwala odpowiedziel
wyczerpujaco na to pytanie. Ot6z, mozemy sie
pokusi¢ o krotka analize piwnego $wiata 1 wy-
tuskanie z niego tego, co nie musi by¢ schio-

dzone, zimne i orzezwiajace, tak samo, jak nie

musi wrzec 1 buchac para.

Szukajac najblizej, znalez¢ mozemy rodzo-
nego brata znanego wszystkim jasnego piwa
dolnej fermentacji (lagera), czyli gatunek
strong lager. Wyzszy poziom alkoholu w tym
piwie powoduje, ze zdecydowanie inaczej od-
bieramy jego smak. Dobre jakoSciowo moc-
ne, jasne piwa dolnej fermentacji maja w so-
bie co$ z koniaku i whisky. Krotko rozgrze-
waja na jezyku, w przelyku zas i na podnie-
bieniu pozostawiaja diugi, cierpko-alkoho-
lowy finisz. Zdecydowany zapach alkoholowy
dobrze komponuje sie z zapachem stodowym
1 wyraznym aromatem owocowym. Piwa te
mozemy spokojnie poda¢ w temperaturze
10-11°C z korzyscig dla ich smaku. Niska
temperatura obniza lotno$§¢ zwiazkow, ktore
tworza bukiet piwa, totez chlodzac je nad-
miernie zabijamy to, co w nim najcenniejsze.
Ten gatunek idealnie nadaje sie do spozywa-
nia na goraco z rozmaitymi dodatkami.

Dolna fermentacja to nie tylko piwa jasne.
Porter Bailtycki to gatunek (ginacy niestety),
ktory jeszcze mniej lubi chiodzenie, za to de-
likatnie ogrzany uwalnia cala game zapachow.
Zaczyna sie Sliwkowo, pdzniej przechodzi
w rodzynki, kawe, winogrona, by skonczy¢
na delikatnej nucie wedzonki. Jego smak jest
pelny, alkoholowy, sycacy. To piwo, ktorego
nie pije sie duszkiem. Zawarto$¢ ekstraktu
okolo 20% nie sprzyja orzezwianiu. Za to
zdecydowanie rozgrzewa.

Troche bardziej egzotyczny dla przecietne-
go piwosza gatunek to Bock. To ciemne pi-
wo, rowniez produkowane metoda dolnej fer-
mentacji, oryginalnie wywodzi sie z Niemiec.
Gatunek ten szybko jednak zdoby! nowe te-
reny. Niemieckojezyczni piwosze z tesknoty
za prawdziwym piwem $ciggneli go do Nor-
wegil, Stanéw Zjednoczonych, Kanady, a na-
wet Australii. O ile w Australii ciezko o wa-

runki zimowe, o tyle Norwedzy z pewno$cig
wiedza, dlaczego Bocka warto pi¢ zima. W pi-
wie tym znajdziemy to, co nazywamy glebo-
kim smakiem. Od lukrecji, marcepanu i mig-
datow, poprzez toffi, karmel 1 ciemny, stodo-
wy aromat, az do nut przypalonych, koniako-
wych 1 whisky. Jednym stowem — cudownie
rozgrzewajaca kompozycja.

Z DOtU DO GORY

Kiedy wyczerpiemy juz wszystkie dolnofer-
mentujace opcje, mozemy siegnac do ostawio-
nych piw gornej fermentacji. I tu kroki zzieb-
nietego turysty skierowalbym do Wielkiej
Brytanii, by da¢ mu skosztowa¢ niepowtarzal-
nego smaku unikalnej odmiany piwa ale — czy-
li Barley Wine. Jak sama nazwa wskazuje, pi-
wo to wiele ma wspoélnego z winem. W nie-
ktorych odmianach produkowanych w Stanach
Zjednoczonych drozdze piwowarskie wspol-
pracuja z winiarskimi, dajac kompozycje, kto-
rej prozno szukaé w calym piwnym Swiecie.
Wysoka zawarto§¢ chmielu powoduje, ze piwo
to czesto wydaje sie wrecz zywiczne. Zapach
chmielu przeplata sie z winnym aromatem
owocow le$nych, rodzynek i suszonych Sli-
wek. ZawartoS¢ alkoholu (nierzadko okolo
12%) ubiera catoS¢ w cieply kozuszek smaku.

Anglicy na okreSlenie grupy piw, ktore nie-
koniecznie nalezy spozywac latem, maja bar-
dzo trafne i sugestywne okreSlenie winter
warmers, czyli zimowe rozgrzewacze. Jest to
grupa spolaryzowana w stosunku do thirst qu-
enchers, czyli zaspokajaczy pragnienia. Win-
ter warmers to gatunki bogate zapachowo, po-
dawane czesto w gobletach. Podgrzewane re-
ka powoli uwalniajg aromaty, cieszac podnie-
bienie coraz to nowymi wrazeniami, ktore
w blasku ognia kominka zlozy¢ sie moga
w idealny wieczor — niekoniecznie w gorach.

MACIEJ CHOEDRYCH

FOT. ARCHIWUM, MONIKA FILIPIUK
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