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Maciej Chotdrych

Moravia Pils

Miejsce pochodzenia: Dolna Saksonia (Niemcy).
Zawartos$¢ alkoholu: 4,8%.

Idealna temperatura serwowania: 9°C.

Barwa: stomkowa do jasnoztotej. Wysoka klarow-
nos$¢. Charakterystyczna ztota iskra.

Zapach: wyraznie stodowy z delikatng nuta bisz-
koptéw. W tle surowe ziarno, mtoda trawa. Aromat
chmielowy z nuta miety, ulotna nuta suszonych
ziot. Ogolnie piwo jednowymiarowe. Surowy
zapach bez gfebi. Bukiet prosty, bardzo orzezwia-
jacy. W tle delikatne nuty bananéw, gruszek i
moreli. Ogoélnie, zapach bardzo wytrawny.

Smak: delikatna nuta stodyczy pochodzaca ze
stodu szybko przemija. Pozostajg posmaki — kar-
melowy, palonego ziarna, tytoniu, ziét prowansal-
skich. W tle obecne mleko z miodem. Kwasowo$¢
umiarkowana ze znaczaca cierpka nuta. Dtugi
finisz garbnikowy, posmak mocnej herbaty.
Goryczka bardzo wyrazna, dos$¢ szybko przemija-
jaca, nie pozostawia posmaku.

Podsumowanie:

solidny niemiecki pilzner. Do picia raczej w celu
zaspokojenia pragnienia niz dla petni bukietu. Smak
zdecydowanie orzezwiajacy. Bardzo przyjemna
chmielowa goryczka. Idealne piwo na upalne popo-
tudnie. Pasuje jako akompaniament do potraw z
udziatem ziot (dréb, lekkie sosy) oraz do kremowych

zup o wyraznym smaku (grzybowa, krem z poréw).

Jever Pilzner

Miejsce pochodzenia: pétnocne Niemcy.
Zawartos$¢ alkoholu: 4,9%.

Idealna temperatura serwowania: 9°C.

Barwa: ciemnoztota. Bardzo wysoka pienistosc.
Grube, ktujace nagazowanie.

Zapach: zdecydowany, chmielowy. Aromat cytru-
ziotowy, tytoniowy.

sowy, bardzo wytrawny,

NOTY DEGUSTACYJNE

Europejski pilzner

Maciej Choldrych, znany sensoryk i wielbiciel chmielowych

trunkow, prredstawia swiat sensualnych doznarn zwigzanych ze

smakowaniem roznego rodzaju piw. Tym razem przedmiotem

Zapach: czysty, przejrzysty. Wyrazne nuty stodo-
we, palone i gorzkie. Piwo bardzo mocno chmielo-
ne. Owocowy bukiet przykryty wytrawnymi cecha-
mi. Wyczuwalne bardzo delikatne nuty zéttych
owocoéw (gruszka, morela, brzoskwinia).

Smak: wyraznie kfujacy na jezyku. Doskonale
oczyszcza kubki smakowe. Goryczka bardzo
silna, dtuga w posmaku. Delikatny, cierpki
posmak, przykryty wyraznym odczuciem garbni-
kowym. Dtugo odczuwane taniny. Stodycz prawie
nieobecna.

Podsumowanie:

piwo dla mito$nikéw prawdziwej chmielowej gory-
czy. Bardzo ortodoksyjny pilzner. Idealny jako ape-
ritif, ale takze do potraw o zdecydowanym smaku,
np. kuchnia niemiecka, czeska.

Con Domus

Miejsce pochodzenia: Flemish Brabant (Belgia).
Zawartos$¢ alkoholu: 5,0%.

Idealna temperatura serwowania: 9°C.

Barwa: jasnoztota. Gesta, drobna pienistos¢.
Zapach: oleisty, chmielowy. Wyraznie wyczuwal-
ne nuty lesne, zywiczne. Aromat chmielu ciezki i
zdecydowany. Duza zawarto$¢ chmielu aroma-
tycznego. Pod chmielowym zapachem obecne
wyrazne akcenty stodowe z miodowa nuta i deli-
katnym zapachem palonego stodu. Bukiet kwiato-
wy, bardzo aromatyczny, chwilami duszacy, z
nuta miety.

Smak: goryczka $rednia do mocnej. Wyrazne,
drobne nagazowanie. Finisz raczej stodowy, ze
stodkim miodowym posmakiem. Dtugi, z wyraz-
nym aromatem przypraw. Wyrazny posmak garb-
nikowy. Zakonczenie cierpkie.

Podsumowanie:

nie do konca klasyczny pilzner. Wyczuwalne jest
jego belgijskie pochodzenie. Goryczka zdecydowa-
nie lzejsza niz w pilznerach czeskich i niemiec-

kich. Od klasykéw odréznia je wyraznie przypra-
wowy aromat i jego sita. Do serwowania z lekka
przekaska w stylu $rédziemnomorskim (melon,
szynka parmenska, owoce morza). Dobre piwo dla
zaczynajacych nauke pilzneréw.

Pilzner Urquell

Miejsce pochodzenia: Czechy.

Zawartos$¢ alkoholu: 4,7%.

Idealna temperatura serwowania: 8°C.

Barwa: ciemnozfota z akcentami bursztynu. Piana
gesta, zostawia $lady na szklance.

Zapach:

gorzki, chmielowy. Wyrazne nuty ziét, tabaki, tyto-
niu. Pomimo bardzo zdecydowanego, gorzkiego
aromatu daje sie zauwazy¢ wiele cech stodkich.
Aromat biszkoptowy, miodowy, karmelowy i
mleczny. Wybija sie zapach masta i maslanki.
Wytrawnego charakteru dodaje nuta palonego
stodu i zapach mocnej, gorzkiej herbaty. Bukiet
owocowy to przede wszystkim banany, ale takze
anyz i truskawki. Obecne bardzo ulotne nuty gru-
szek i melona.

Smak: wiodaca nuta to goryczka z palonym pod-
biciem. Silny stodowy posmak. Nagazowanie
umiarkowane. Cierpkos¢ i kwasowo$¢ wystepuja
jako cechy poboczne. Piwo raczej stodko-gorzkie.
Zdecydowane.

Podsumowanie:

klasyka gatunku. Piwo ztozone w zapachu. Bukiet
i smak wielowymiarowy, jednak dajacy sie podzie-
lic na czes$¢ stodka i goryczkowa. Wiele podob-
nych zapachdéw sprawia, ze piwo dtugo sie odkry-
wa. Bardzo bogata ewolucja smaku. Piwo do picia
dla samego piwa. Dobre takze jako aperitif. Dzieki
pofaczeniu stodkich i gorzkich cech pasuje do
wiekszosci potraw. ldealne do dan ztozonych z
wielu smakoéw i potraw ostrych (kuchnia tajska,

wegierska).



