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DRY STOUT - WYTRAWNE | GORYCZKOWE PIWO

Wytrawny
jak angielski humor

Wsrod piw pochodzgcych z réznych czesct swiata mozna wyrdz-
nic zardwno te, ktdrych geneza przyprawia o bl glowy nawet
wytrawnych piwoszy, jak i takie, ktdre zna praktycznie kazdy.
Jednym z piw szturmem zdobywajgcych coraz to nowe rynki i
zapetniajgeych ,piwne nisze” jest z pewnoscig stout.

Coraz wiecej, chocby Srednio u$wiado-
mionych milo$nikow piwa wie, co to jest
lager, jak smakuje pilzner, i1 jak czyta sie
nazwe angielskich piw typu ale. W tym gro-
nie stout, cho¢ powszechnie znany z nazwy,
czesto blednie jest interpretowany smako-
wo 1 w wyobrazni konsumentow zwykle
wystepuje jako piwo ciezkie, lepkie 1 syca-
ce. Zreszta sugeruje to jego nazwa, gdyz
stout po angielsku znaczy ni mniej ni wiecej
tylko ,tegi”, co faktycznie sygnalizuje
wysoka pelnie smaku. Tymczasem tak
naprawde stout jest wytrawny jak angielski
humor.

TEGI NA PIERWSZY RZUT OKA

Wizualna strona piwa faktycznie jest
»tega”. Gatunek ten to przede wszystkim
piwa czarne, z niewielkimi, wiSniowymi
refleksami. Pomimo ciemnej barwy, wydaja
sie by¢ klarowne zarowno w wygladzie, jak 1
konsystencji, ktora zdumiewa swoja lekko-
Scig piwoszy przygotowanych na ,ciezka
artylerie”. Dopoki jednak nie napijemy sie
stouta, nic nie zapowiada lekkiego, wytraw-
nego smaku. Wrecz przeciwnie, nawet jego
zapach podkresla wrazenie tego$ci aromata-
mi pochodzacymi z ciemnych, palonych sto-
dow, ktore — oprocz barwy — daja piwu takze
zapach $wiezo palonej kawy, gorzkiej czeko-
lady, kakao i razowego chleba. Dopiero kiedy
napijemy sie piwa, doznajemy calej jego wie-
lowymiarowo$ci. Po silnych obietnicach
palono-kawowych czujemy na jezyku zdecy-
dowanie gorzki, lecz jednocze$nie bardzo
lekki i wytrawny smak. Goryczka, ktora jest
tu cecha wiodaca, pochodzi — jak w wiekszo-
$ci piw — z chmielu, jednak w przypadku sto-
utow bardzo duzy udzial maja w niej takze
palone stody. Jak wszystko co palone czy
przypalone, daja one zdecydowany, gorycz-
kowy posmak.

Stouty to mistrzowie finiszu. Po przelknie-
ciu piwa diugo jeszcze czujemy gorzko-czeko-
ladowy posmak, ktory niwelujemy kolejnymi
tykami piwa. Zasada ta dotyczy szczegdlnie
dry stoutow, ktore sg duzo bardziej wytrawne
i goryczkowe od ich slodszego brata — milk
stouta.

CZEKOLADA CZY OSTRYGI?

Jak zatem wykorzystaé te zdecydowane
cechy, by cieszy¢ sie ,tegim” smakiem sto-
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utow 1 doceniac ich gtebie? Chociaz na pierw-
szy rzut oka wszelkie polaczenia z tym
piwem wydaja sie niespojne i rozchwiane, to
warto pokusi¢ sie o kilka eksperymentow.
Nagroda za nie bedzie odkrycie Swiata fascy-
nujacych potaczen, ktore na stale wejda do
naszego piwnego menu.

Chociaz ciezko w to uwierzy¢, to wytraw-
ne stouty wrecz idealnie komponujg sie z
owocami morza. Takie marki, jak Beamish,
Murphy’s czy stynny Guinness od lat serwo-
wane s3 na Wyspach Brytyjskich w towarzy-
stwie ostryg, malzy, krabow i krewetek.
Potwierdzeniem zasadnoSci tych kompozycji
jest istnienie marki Oyster Stout (stout
ostrygowy), ktora chol technologicznie z
ostrygami ma niewiele wspodlnego, to podob-
no — jak zadne inne piwo na Swiecie — kom-
ponuje sie z nimi.

Ci, dla ktorych ostrygi bez szampana sg jak
belgijski trappist bez korka, moga pokusic sie
o przyrzadzenie oryginalnego drinka o nazwie
Black Velvet, ztozonego z jednej czeSci szam-
pana i jednej czeSci stouta. Niektore brytyj-
skie puby dorzucaja do drinka jedna plywajaca
w nim ostryge. Idac jeszcze dalej w ostrygowy
temat, znajdziemy nawet piwa produkowane z
ich dodatkiem w skiadzie surowcowym.

Kolejnym unikalnym polaczeniem dla sto-
utow jest czekolada we wszystkich jej przeja-
wach. Zarowno ta w tabliczkach, jak 1 w for-
mie polew czy deserow. W tej kombinacji nie
znajdziemy z pewno§cia niczego bardziej traf-

nego niz piwo o wdziecznej nazwie Double
Chocolate Stout — produkowane przez stynny
angielski browar Young’s. Ten czekoladowy
stout w swoim skladzie zawiera kilka odmian
gorzkiej czekolady, a jego zapach sprawia, ze
jest idealnym piwem deserowym.

Ci, dla ktorych Anglia zdecydowanie nie
jest krajem czekolady, moga znalez¢ ukojenie
dla zmysiow na Sri Lance, popijajac czekola-
dowy deser piwem Ceylon Lion Stout, dla
ktorego utworzono specjalng kategorie —
strong tropical stout.

PIWO DO TOWARZYSTWA

Irlandczycy doS¢ czesto okreSlajg stouty
mianem piw towarzyskich, tzn. takich, ktore
pije sie dla samego piwa. Ich diugi smak
pozostajacy po przelknieciu az prosi sie o
przykrycie kolejnym tykiem i tak w kotko.
To co sprawia, ze piwa te sg bardzo pijalne 1
wrecz orzezwiajace to wyrazna kwasowa
nuta, ktorej pochodzenie jest kolejna unikal-
na cecha gatunku dry stout. Tajemnica tego
smaku polega na fermentowaniu czeSci
brzeczki piwnej bakteriami kwasu mlekowe-
go, ktore daja wyrazny kwasowy posmak.
Posmak, ktory podkresla goryczkowe wla-
Sciwosci piwa 1 buduje jego smakowg Swie-
z0$C. Tak jest produkowany miedzy innymi
stynny Guinness, ktorego kwasno-gorzki
smak wszedl na state do kanonow gatunku.

Jeszcze jedng niespodzianka, jaka moze
zgotowac nam stout, jest dzwiek wydawany

przy otwieraniu, i kremowa piana, niespoty-
kana wérod innych gatunkow. To co powodu-
je glos$ne, przeciagle syczenie piwa podczas
otwierania to dodatek gazu na ogo6! mato
kojarzacego sie z piwem, a mianowicie
azotu. Po wypiciu takich piw, jak Beamish
czy Murphy’s wielu milo§nikow wytrawnych
doznan zastanawia sie, co grzechoce w pusz-
ce lub butelce po jej oproznieniu. Wytrwali
poszukiwacze technologicznych tajemnic
znajduja wewnatrz opakowania plastikowa
kulke, ktora — niestety — niewiele wyja$nia.
To wtasnie w tej kulce z mikrootworami
znajdowal sie azot, ktory po otwarciu opako-
wania z piwem rozprezy! sie, powodujac bar-
dzo intensywne pienienie sie piwa i fagodze-
nie smaku, ktory — dzieki jego obecnosci —
staje sie kremowy 1 delikatny w konsysten-
cji. W tym polaczeniu tkwi tajemnica wyso-
kiej wytrawnosci i jednoczesnego tagodnego
smaku stoutow.

Podsumowujac, stouty — jak wiele innych
piw o zlozonym smaku — wymagaja $wiado-
mego podejScia piwoszy. Ich smak nie jest
tatwy, do$¢ ciezko tez pije sie je w towarzy-
stwie innych piw. Irlandzcy milo$nicy tego
gatunku radza pi¢ podczas jednej ,,sesji”
tylko stouty. Ma to by¢ gwarancja spojnosci
doznan smakowych oraz — co nie jest bez
znaczenia — dobrej formy nastepnego dnia po
tegim wieczorze, bogatym w sensoryczne
doznania.
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