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Kiedy mowimy o piwie, jako o napoju gaszacym pragnienie, orzezwiajagcym lub mocnym
i rozgrzewajacym, uzywac mozemy nieskoniczonej ilosci przenosni, metafor i poréwnan.
Stowa same sktadaja sie w zdania, opisujac gtebie doznan smakowych i palete aromatow.
Moéwimy o szlachetnej goryczce, ulotnej petni i dotknieciu stodyczy. Kiedy jednak przyjdzie
nam usigs$¢ podczas konkursu piwa lub oceny profilowej nad formularzem oceny i musimy
wykrzesac z siebie troche konkretow, zadanie okazuje sie niefatwe i najczesciej odczuwamy
spore braki w sensorycznym wyksztatceniu. Wynika to z faktu, ze rzeczowe opisywanie doznan
smakowych jest jednga z najtrudniejszych sztuk i wymaga nie tylko sensorycznej wyobrazni,
ale takze fachowej wiedzy, tak z zakresu sensoryki jak i technologii piwa.
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Ponizszy artykut otwiera cykl opracowan, w ktérych
opisze kolejno wiasciwosci sensoryczne poszczegdlnych
gatunkéw piwa i ich profilowa specyfike. By¢ moze przyda
sie on ktéremus z czytelnikdw podczas konkursu piwa,
profilowania piw domowych czy zwyktej konsumpdji.

Zaczynamy wiec. Na poczatek niemieckie piwa psze-
niczne, czyli WEISSBIER.

Charakterystyka

Gatunek weissbier mozemy podzieli¢ na trzy podga-
tunki, a mianowicie Hefe-weizen, Kristall Weizen i Dunkel
Weizen, a wiec kolejno wersje drozdzowa, filtrowang
i ciemna. Pomimo przynaleznosci do jednego gatunku piwa
te mocno sie od siebie réznig pod wieloma wzgledami, nie
sposéb wiec dokonad tu oceny poréwnawczej. Rozni je nie
tylko barwa czy klarownos¢, ale takze profil sensoryczny,
awiec zardwno smak jak i zapach. Rézne sktady surowcowe
i procesy technologiczne powoduja ze podczas profesjonal-
nej oceny niemieckich piw pszenicznych zmuszenijestesmy
uzywac trzech réznych punktow odniesienia, aby unikngc
zafatszowania ocen.

Barwa i klarownos¢

Pierwszg istotng informacja dla oceniajgcych ten typ piwa
jest to, ze zaden z opisywanych gatunkdw nie jest klarowny.
Nawet filtrowana wersja, czyli Kristall Weizen lekko opalizuje,
czyli nie ma charakterystycznej dla jasnych Lageréw iskry. Od-
miany Hefe i Dunkelto piwa zdecydowanie metne, totez ocena
klarownosci jest tu wrecz niemozliwa. Co do barwy to podczas
gdy Kristall to kolory od jasnego do ciemnego ztota a Weizen
z06tty do pomaranczowego. Dunkel, jak nazwa wskazuije, jest
odmiang najciemniejsza i z reguty cechuje sie barwa brazowa
zszarymiakcentami powodowanymi naturalnym zmetnieniem.
W przypadku metnych Weizendw cechaim przypisana jest tez
drozdzowy osad na dnie butelki, ktory wedtug poprawnej tech-
niki nalewania powinien zosta¢ wstrzasniety wraz z reszta piwa
i przelany do pokala. Poza rytualna funkcja tej techniki ma ona
takze wzbogaci¢ aromat i smak piwa o cechy drozdzowe.

Pienistos¢

Kazdy z Weizendw powinien cechowac sie wysoka
i stabilng pienistoscia. Barwa piany to od biatej w Kristall
Weizen, poprzez delikatny zoétto-pomaranczowy odcien
w Hefe, az do szaro-bragzowawej w ciemnej odmianie piwa
pszenicznego. Piana piw pszenicznych ma z reguty strukture
o $redniejzwartosci czyli nie jest tak gesta jak w przypadku
brytyjskich piw gazowanych azotem, jest jednak nieco
gestsza i zdecydowanie bardziej stabilna niz ta w klasycz-
nych piwach dolnej fermentacji. Weizen cechuja sie za to
unikalna konsystencja piany, ktéra pozwala na formowanie
z niej dekoracyjnej czapy wiericzacej pokal i ktéra czesto po
wypiciu piwa, zostaje w tej formie na dnie szklanki.

Smak

Whbrew pozorom ocena smaku piwa przysparza
sedziom i technologom wielu problemdéw. Poniewaz tak
naprawde nasz jezyk stworzony jest do oceny czterech
smakow (umami pomijamy) wynika z tego ze dos¢ czesto
faktyczny smak piwa ulega nadinterpretacji, przenoszac sie
w obszary zapachu, czyli aromatu. O ile w ocenie konsu-
menckiej obszary te moga, a nawet powinny sie przenikac,
otyle w przypadku oceny profesjonalnej warto zdawac sobie
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sprawe z tego, co jest smakiem a co zapachem. W przypadku
piw typu Weizen jest to prawdziwa sensoryczna zagadka.
Pierwszy tyk kazdej z wersji piwa pszenicznego przywodzi
na mysl smak stodki. Z technologicznego punktu widzenia
cukrow w tym piwie jest niewiele totez raczej niemozliwa
jest stodycz silna czy cho¢by wyrazna. By rozwikiac te za-
gadke, wystarczy wzigé tyk piwa z zatkanym nosem. Wtedy
przekonamy sie, ze piwo jest wyraznie kwasne, a powodem
stodkiej sugestii jest bananowy zapach jednego z estréw
— octanu izoamylu, ktéry w niektérych Weizenach wyste-
puje w ilosci nawet 4ppb, a wiec czterokrotnie wyzszej niz
w piwach typu Lager. Smak kwasny jest wiec w tych piwach
cechg wiodacg. W kwestii goryczki takze nie nalezy spo-
dziewac sie silnych bodZzcow. Chmiel w tym piwie to raczej
serowo-zjetczaty zapach niz goryczkowy smak. Oczywiscie
jest on obecny, jednak jego natezenie jest prawie o potowe
nizsze niz smaku kwasnego. Dodatkowo zachodzi tu ujemna
korelacja pomiedzy gorzkim smakiem i stodkim zapachem
octanu izoamylu, przez co goryczka wydaje sie byc¢ jeszcze
tagodniejsza. W gatunku Kristall Weizen nizszy poziom
estréw powoduje, ze piwo wydaje sie bardziej wytrawne,
w Dunkel zas stodkie bodZce budowane sg przez obecny
zapach palony i karmelowy.

Zapach
W tej kategorii Weizeny dajg naszym nosom pole do

popisu. Zeby nie spowodowac¢ chaosu w opisie

cech aromatycznych, postaram sie je opisa¢ w

kolejnosci wyczuwania, czyli pod katem ich

rzedowosci. 4
Pierwszorzedowe — zaczynajac

wachac¢ Weizeny musimy wymazac z

naszej pamieci wszystkie lagerowe

wspomnienia i podejs¢ do piw psze- I

nicznych ze zresetowanym nosem. \

W wiekszosci niemieckich piw psze- N

nicznych pierwszy zapach jaki zare- \
jestrujemy to ktorys zwiazek z grupy ' :
fenoli. 2,4 vinyloguajakol i eugenol T~

daja zapachy gozdzikéw, piernika

i zielonych oliwek. Te same cechy

w piwach typu lager swiadczg o
zakazeniu bakteriami lub dzikimi
szczepami drozdzy jednak w pi-
wach pszenicznych stanowia jedng

z gtéwnych cech zapachowych. To,

co czujemy zaraz po gozdzikach to
zdecydowany zapach mocno dojrzatych
bananow, czyli wspomniany juz octan
izoamylu. Najbardziej jednoznaczny jest
z reguty pod tym wzgledem Hefe-weizen.
Odmiana Kristall czesto pachnie rozpuszczalni-
kowym zapachem innego estru — octanu etylu,

ktory takze wpisuje sie w specyfike profilowg piw
pszenicznych. Dunkel Weizen to z kolei wyrazny
zapach karmelowy z palong nutg powodowany
obecnoscig ciemnych stodow.

Drugorzedowe — po delikatnym ogrzaniu i wy-
mieszaniu piwa zaczyna ono uwalnia¢ zapachy, ktére
na poczatku degustacji byty przykryte cechami pierw-
szorzedowymi. W klarownym Kristall Weizen bedzie to
wytrawna nuta chmielu dajgca zapach ziotowy, lesny
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a nawet zywiczny przeplatajacy sie z wyraznym
zapachem jasnego stodu. Klasyczny Hefe uderzy
w nas wyraznym zapachem zjetczatego masta, czyli
klasycznym produktem metabolicznej przemiany
drozdzy, czyli dwuacetylu. Dunkel bedzie wzorco-
wym przyktadem maskowania, czyli wzajemnego
znoszenia sie zapachdw. Wyrazny zapach karmelowy
maskuje maslany zapach dwuacetylu dajac palono-
mleczna kompozycje.

Trzeciorzedowe (poboczne) - to cze$¢ dla zaawan-
sowanych.Ten, kto przebije sie przez catg gozdzikowo-
maslano-bananowa kompozycje, ma szanse dojs¢
do cech, ktére cho¢ sg delikatne i ulotne to stanowig
stabilne podtoze dla catej reszty sensorycznych kom-
pozycji. W Kristall Weizen bedzie to bardzo delikatny,
rézany zapach geraniolu i zapach surowego ziarna po-
wodowany z reguty przez aldehyd izobutyrowy. Hefe
Weizen to zapach wedzonki i limonki jednoczesnie
podczas gdy w odmianie Dunkel spotkamy stonowa-
ne nuty zwiazkdw Maillarda tzn. wata cukrowa, toffi
i skérka chleba.

Petnia smaku

Przy tej okazji warto wyjasni¢, co oznacza to
okreslenie, gdyz przysparza ono trudnosci pod-
czas profesjonalnej degustacji. Najkrécej rzecz
ujmujac, petnia smaku to wrazenie powodowane
zawartoscia ekstraktu, czyli cukréw. Nie chodzi
tu jednak o smak stodki, jaki czujemy na jezyku,
a o cisnienie jakie piwo na niego wywiera. Jest
bardziej cecha fizyczna niz chemiczna, zwigzana
bezposrednio z gestoscig i lepkoscig piwa. Tak
wiec im wiecej w piwie cukrow w réznej formie,
tym wyzsza petnia. Dotyczy to nie tylko piw
o wysokiej zawartosci ekstraktu w brzeczce ale
takze tych dostadzanych syropami cukrowymi
a takze nisko odfermentowanych. W przypadku
piw pszenicznych, cechujacych sie wysokim
stopniem odfermentowania mamy do czynienia z
umiarkowana do niskiej. To co utrzymuje odczucie
pefni to wrazenie gestosci piwa i smak drozdzowy,
ktéry uzupetnia troche ekstraktywnos¢ piwa oraz
stodkie zapachy z grupy estréw. To potaczenie
sprawia, ze piwa pszeniczne szczyca sie bardzo
wysoka pijalnoscia i lekkoscia smaku przy jedno-
czednie dos¢ bogatym smaku i zapachu.

Wady sensoryczne

Najczesciej spotykane wady w piwach psze-
nicznych to zbyt intensywny kwasno-cierpki smak
przynalezny raczej gatunkowi Berlinner Weisse niz
klasycznym weizenom. Do$¢ czesto spotkac w nich
mozna zapach razowego chleba a nawet papieru czy kartonu,
co ewidentnie $wiadczy o ich utlenieniu, czyli obecnosci
aldehydodw, takich jak trans-2-nonenal. Kolejng cecha psujaca
pszeniczna rados¢ moze byc¢ silny zapach aldehydu octowego
pachnacego zielonymi jabtkami. Zapach ten ewidentnie kioci
sie z pozostatymi sktadowymi profilu piw pszenicznych.

W odmianie Kristall Weizen bardzo istotna jest interpretacja
zapachu stodowego i zbozowego. Poczatkujacy degustatorzy
dos¢ czesto btednie rozpoznajg ten zapach, opisujac go jako
chlebowy i utleniony, zanizajac ocene piwa. Podobnie rzecz

Hefe Weizen

S

"V garbnikowy
o |

p— kwasny

e
T

garbnikowy

kwasny

ma sie z piwem Dunkel Weizen, gdzie potaczenie zapachu
drozdzowego i karmelowego moze powodowac zapach
zblizony do zapachu zwiazkow typowych dla piw starze-
jacych sie (gtownie aldehydy). W przypadku Hefe Weizen
najwiekszy problem dla degustatoréw nie zaznajomionych
z tym gatunkiem to zapachy wedzone i gozdzikowe, ktére
w innych gatunkach stanowig silne wady sensoryczne.
Powyzej wykresy profilowe, ktére utatwiajg zro-
zumienie sensorycznej natury piw pszenicznych

i poruszanie sie w obrebie tego gatunku. -

1/2009  Agro Przemyst



