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Barwy
— 701ty

Kolor 261ty to kolor lata. Zotte jest stonice,
stoneczniki i piasek na plazy. Zétte smaki
i aromaty to rzecz jasna nuty owocowe. Lek-
kie, zwiewne i orzezwiajace. Analizujac Swiat
alkoholi, tatwo dojs¢ do wniosku, ze im wiecej
cech zottych, tym bardziej lekki i orzezwiajacy
bedzie trunek.

Biate wina o wyraznym zéttym odcieniu to idealny
przyktad rozéwietlonej pemni smaku. Zapach grejpfrutow,
skorki cytrynowej i limonki znajdziemy w wiekszosci
rieslingéw. Ten sam szczep daje nam stoneczny zapach
mineralny, kojarzony z rozgrzanym kamieniem skropio-
nym zimng wodga goérskiego strumienia. Midd, gruszki
i siano — unikalne potaczenie podobnych, ale jednoczednie
bardzo roznych, zéttych cech to podstawa aromatu wielu
win produkowanych ze szczepu Semillon. Nie koniec na
tym. Biate wina dostarczajg nam petnej gamy zéttych cech.
Stynny Gewurztraminner to dla odmiany liczi, mango
i guawa. Pinot Gris to brzoskwinia, mirabelka i miod. Tym,
ktorzy mysla, ze juz znaja sie na winach i w kwestii zapachu
ciezko ich zaskoczy¢, polecam rzadko spotykany szczep
o nazwie Verdelho, w ktérym znalez¢ mozna safatke owo-
cowa, ananas i owoce passiflory.

W swiecie win czerwonych prézno szukac zottych cech.
Jedynym szczepem, ktéry wedtug mnie wykazuje z6tte
cechy, jest Grenache, charakteryzujacy sie aromatem skorki
pomaranczowej oraz kilka delikatnych cytrusowych nut
w takich szczepach jak merlot czy shiraz.

Z6tty niesmiato dotyka takze swiata whisky, koniakow.
Delikatne, miodowe cechy zostaja tu przykryte zdecydowa-
nym, palonym aromatem, tak wiec kompilacja zapachéw
skfania sie z reguty ku bragzowym kompozycjom. Z typowo
z6Mtych zapachow znalez¢ tu mozemy gruszki, skorki brzo-
skwini, owocowe cytrusowe, mango i liczi. Nierzadko takze
zapach siana czy $wiezego, surowego ziarna.

Pole do popisu dla zottej grupy zapachowej zdecydo-
wanie daje $wiat piwa. Po raz kolejny przekonujemy sie,

Agro Przemyst  5/2008

SIMada

ze ’
w piwie
drzemie ukry-
ty potencjat aro-
matyczny i ze jest ono
w stanie da¢ nam wiecej niz
cata reszta alkoholi uwazana powszechnie
za bogatsze i bardziej wyrafinowane. Zacznijmy wiec
nasze piwne rozwazania od najbardziej popularnego
gatunku piwa na Swiecie, czyli jasnego piwa dolnej fer-
mentacji zwanego lagerem. W tym przypadku juz wzrok
dostarcza nam tak mitych dla oka barw lata. Jasnoztota
barwa lagera zwiastuje orzezwienie i lekko$¢ smaku.
Z6tty kolor trunku idealnie wpisuje sie w letnig scenerie
i wspdigra z promieniami storica. Ten, kto miat okazje pic¢
lagera ze szklanego pokala w petnym storicu, wie, jak pro-
mienie storica rozbijaja sie w piwie na tysiac ztotych iskier,
sycac nie tylko zmyst smaku ale takze wzroku. W kwestii
aromatu lager to czes¢ zottych stodowych nut, ale takze
owoce, takie jak brzoskwinie, morele i gruszki.

Istniejg jednak piwa, w ktorych zotty aromat to gtéwna
cecha zapachowa, z ktérg zadne zapachy nie moga sie
rownac. Jednym z tych piw jest rzadko spotykana odmiana

felieton

Po raz kolejny przeko-
nujemy sie, ze w piwie
drzemie ukryty potencjat
aromatyczny i ze jest ono
w stanie dac¢ nam wiecej
niz cata reszta alkoholi
uwazana powszechnie
za bogatsze i bardziej
wyrafinowane.

90% konsumentdw pyta-
nych jaki smak dominuje
w piwach pszenicznych
gornej fermentacji
(weissbier) odpowiada
jednoznacznie, ze stodki,
podczas gdy stopieri
odfermentowania w tym
piwie nie daje cukrom
zadnych szans.
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felieton

Utlenianie wielu piw,
zwiqgzane z jego wiekiem

i warunkami przecho-
wywania, powoduje
powstawanie zapachéw
kwitngcych kwiatéw, mio-
du i dojrzatych owocow.
Zapachy te, chociaz z
pozoru negatywne, czesto
budujq petnie smaku,
znajdujqgcq uznanie wsréd
wielu konsumentéw.
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angielskiego piwa gérnej fermentacji, a mianowicie Honey
Ale, piwo warzone z duzym udziatem miodu. Ten wiasnie su-
rowiec daje mu bogactwo zottego aromatu, ktérego gama
zaczyna sie lekkim rzeskim zapachem, a koriczy nierzadko na
mdtym i duszgcym aromacie. Dla piwosza nieswiadomego
tego co pije, Honey Ale moze sie wydac napojem przesto-
dzonym. Warto jednak pamietac, ze stodycz tego piwa to
nie cukrowy smak, lecz bogaty miodowy aromat, ktory nie
pozostawia sycacego mdtego posmaku, lecz ulotny stodowy
finisz. Skoro juz jestesmy przy smakowo — zapachowych
sugestiach, warto wspomniec o bodajze najwigkszej senso-
rycznej, zbiorowej sugestii smakowej. Otdz 90% konsumen-
téw pytanych jaki smak dominuje w piwach pszenicznych
gornej fermentacji (weissbier) odpowiada jednoznacznie,
ze stodki, podczas gdy stopiers odfermentowania w tym
piwie nie daje cukrom zadnych szans. Tajemnica tkwi w tzw.
retronosowej metodzie wachania. Kiedy pijemy trunek o in-
tensywnym zapachu, molekuty zapachu trafiajg do opuszka
wechowego takze poprzez usta. Tak wiec sugestia stodkiego
smaku to w przypadku weizena wyrazny zapach octanu
izoamylu - zwigzku wystepujacego takze w gruszkach
i bananach, przez co dajacego jednoznaczne zétte konota-
cje. Jezeli przykryjemy reka szklanke z weizenem, intensyw-
nie zamieszamy i odkrywajac szklanke mocno powachamy,
wyczujemy z pewnoscig bardzo intensywny zapach mocno
dojrzatych banandw, ktérych skérka z koloru zéttego powoli
przechodzi w réwnie atrakcyjny brazowy.

Wskakujac na najwyzsza piwng potke, czyli pomiedzy
belgijskie piwa klasztorne typu Trappist (ktorych cena na
polskich potkach doréwnuje nieztej jakosci winom), znaj-
dujemy doskonata kompozycje zéttych zapachdw, ztozong
z kilku réznych nut zapachowych. Mamy tu lekki morelowy
poczatek, brzoskwiniowe rozwiniecie, bananowa petnie
i genialny posmak zéttego melona w petnej fazie dojrzatosci.
Idealne pofaczenie.

Na koniec chciatbym wspomnie¢ o zapachu, ktéry
cho¢ nieprojektowany, wystepuje w wielu piwach, jakie
zdarza nam sie pi¢. Utlenianie wielu piw, zwigzane z jego
wiekiem i warunkami przechowywania powoduje powsta-
wanie zapachow kwitnacych kwiatéw, miodu i dojrzatych
owocow. Zapachy te, chociaz z pozoru negatywne, czesto
budujg petnie smaku, znajdujgcg uznanie wsréd wielu
konsumentow.
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Jak wida¢ kazdy kolor ma swoje miejsce w Swiecie alko-
holi, dzieki czemu swiat ten jest bogatszy o kolejne barwy
dopetniajace zielono-brazowe potaczenia. Juz wkrotce
kolejny opis, tym razem czerwonych nut zapachowych,
w ktérych czerwone wina nie maja sobie rownych. Jak
w tej barwie odnajdzie sie piwo, ktére dotychczas dzielnie
stawiato czota w barwnych konkurencjach? O tym juz
w najblizszym odcinku,Barw smaku”...




