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Maciej Chotdrych

Barwy smaku
— Czerwon

rzyszedt czas na ostatnig, naj-

bardziej wyrazistg barwe sma-
kéw, a mianowicie czerwony.
Czerwony kojarzy sie z dojrzato-
$cia, stodycza i owocami. Czer-
wony to réze, jabtka i porzeczki.
To zdecydowanie ostatnia faza
ewolucji aromatu, ktéra ukazuje
catg jego nature.

Mowiac o czerwonych odcieniach zapa-
chu, nie sposdb nie zacza¢ od czerwonych
win. Na ten temat mozna by napisac tysiace
stron, a i tak nie sposéb wyczerpac tematu. lle
réznych odmian winogron i warunkdw powsta-
wania wina, tyle czerwonych nut zapachowych.
Mamy wiec jasnoczerwony, wytrawny smak ca-
bernet Sauvignon, troszke ciemniejszy Tempranillo,
wyrazng porzeczkowq i lesng czerwienn Merlota oraz
zdecydowana gtebie tego zapachu w Carmenere. Jednym
zbardzo ciekawych, a wrecz unikalnych zapachdw jest nuta
suszonych kwiatow rézy w Nebbiolo. Czerwony zapach
w czerwonych winach to z reguty gtéwna cecha ich profilu.
Zapachy kwiatéw i owocow sprawiaja, ze nawet najbardziej
wytrawne wina staja sie zaokraglone i wielowymiarowe
w odbiorze. Niektdre wina idg jeszcze dalej w Swiat czerwie-
ni, zahaczajac o troszke szokujace nuty czerwonego miesa
czy krwi, jak niektére wina wytwarzane ze szczepu Grenache.
Wina biate zdecydowanie odcinaja sie od barw czerwonych,
jednak wytrwatych poszukiwaczy zapachéw spotkac moze
nagroda w postaci ulotnego zapachu krzewu czarnej
porzeczki w sauvignon blanc, czy rézanej
nuty w rieslingu.

Czerwone cechy whisky czy koniakoéw, tak samo jak

nuty zotte, przegrywaja najczesciej z brazowa petnig aro-
matow i niestychanie ciezko jest im sie spod nich przebic.
To, co moze odnalez¢ wprawiony, kiperski nos to sugestia
malin i truskawek, oraz nierzadko, wyrazny zapach dojrza-
tych, czerwonych jabtek, zwtaszcza w niektorych szkockich
,blendach” Nie warto sie jednak zniechecac. Wrecz przeciw-
nie, tym bardziej warto szukac. Przedziwny $wiat zapachdw
lubi zaskakiwac nawet ekspertéw.
Czerwony zapach raczej nie kojarzy sie z piwem.
W koncu piwo to zielony chmiel i zétto-brazowy stéd. Nie
mozemy jednak zapomina¢ o drozdzach, ktére jak
zwykle dostarczaja nam catej gamy przeréznych
zapachow. Gtéwnymi sprawcami tych nut zapa-
chowych s3 zwiazki nalezace do grupy estréw.
Przede wszystkim octan izoamylu i kapronian etylu
oraz niektore alkohole wyzsze. To one daja piwu
zapach truskawek, malin, czerwonych jabtek i anyzu.
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Whrew pozorom, zwiazkdw tych jest catkiem sporo

w jasnych piwach dolnej fermentacji. Umiejetna
technika degustowania pozwala je wydoby¢ i cieszy¢
zmysty czerwong petnig aromatu. Znane wszystkim piwa
dolnej fermentadji, czyliLagery czesto zawierajg w swoim
profilu aromat, ktory w kole smakow jest prawdziwg perta.
Jest to genialny wprost, rézany zapach geraniolu. Geraniol to
jedna ze skfadowych chmielu, totez zapach ten spotykamy
najczesciej w piwach mocno chmielonych, zwtaszcza chmie-
lem aromatycznym. O ile w kategorii czerwonych zapachéw
regularne piwa to raczej cechy drugo i trzeciorzedowe, o tyle
w piwach fermentacji spontanicznej sa to czesto gtéwne cechy
bukietu. Odmiany Lambikéw fermentowane z dodatkiem
moszczu owocowego pachng jak swiezy dzem lub kompot.
W zaleznosci od surowcdw moga to by¢ zapachy truskawek,
wisni, lub malin. Co ciekawe, piwa te nie majg nic wspdlnego
ze stodycza. Ich smak to bardzo wytrawna, kwasno-cierpka,
octowa kompozydja, ktérg docenia tylko i, ktérzy lambiki pija
Swiadomie, znajac ich wszystkie zagadki i putapki. Przyktadem
ekstremalnego, ciemnoczerwonego zapachu jest natomiast
zadziwiajace polfaczenie niefiltrowanego piwa gornej fer-
mentacji z naturalnym sokiem z truskawek. Ten wynalazek
pochodzacy z Afryki Potudniowej pachnie jak zepsuta konfitura
truskawkowa, jednak w kwestii czerwonosci zapachu nic nie
mozna mu zarzucic¢. Swiat piwa dostarcza nam réwniez catej
masy czerwonych ulotnych nut, ktére sg waznymi skfadowymi
wielu znanych powszechnie gatunkéw piwa. Takie gatunki
jak Barley Wine, Brown Ale czy Bitter nie istniatyby, gdyby nie
delikatne nuty porzeczek, malin i truskawek. Podobnie jak
dziesiagtki innych niekojarzonych na co dzien z czerwonymi
zapachami gatunkow piwa.

Na tym konczy sie barwna podrdz przez swiat zapa-
chéw, przedstawionych w tym cyklu, rzecz jasna w sposéb
schematyczny i zaledwie delikatnie dotykajaca tematu.
Przeciez pomiedzy opisanymi barwami mamy cafg palete
odcieni, zapachy rézowe, fioletowe, pomaraficzowe etc.
Pijac piwo, wino czy inne alkohole warto pamietac o zto-
zonosci tych trunkéw i szuka¢ w nich nawet najbardziej
irracjonalnie brzmigcych przenosnii poréwnan. Bo przeciez
maoéwienie o smaku nie jest naukg scista. Wrecz przeciwnie,
wymaga otwartego umystu, wyobrazni i tej odrobiny
polotu, ktéra pozwala nam opisac barwnie cos, czego inni
czesto wcale nie czuja. Mozemy robic to bez obaw, broniac
najsmielszych nawet teorii. Niedowiarkom bedzie bardzo

ciezko to zweryfikowac. ..
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Mamy dla Panstwa najszersza na rynku
oferte dodatkéw funkcjonalnych

i Srodkéw pomocniczych, stosowanych
we wszystkich dziedzinach przemystu
spozywczego.

Zapewniamy takze profesjonalne

wsparcie naszych technologéw, sprawng

obstuge przez kompetentny i przyjazny
personel kazdej z kilkunastu placowek
Brenntag Polska oraz punktualne dosta-
wy z sieci naszych magazynow.

> Tl - .

NAlLEPSZE

-li’ s - s

W serwisie internetowym www.brenntag.pl s é

Responsible Care
Odpowiedzialnosé.
i Troska

znajdziecie Panstwo szczegdty dotyczace
oferty Brenntag Polska dla branzy spozyw-
czej, dokumentacje techniczng naszych pro-
duktéw iinne przydatne informacje.

Brenntag Polska to ponadto przejrzyste za-
sady wspotpracy, Scista kontrola jakosci,
zgodnos¢ z 1SO 9001, HACCP oraz nowocze-
sna infrastruktura i wiarygodnos¢ finansowa.

PRZEDSIEBIORSTWO

FAIR PLAY

2003

Dodatki Funkcjonalne
do Zywnosci

Brenntag Polska Sp. z 0.0.
Oddziat w Zgierzu

95-100 Zgierz, ul. Kwasowa 5
tel. (42) 714 40 00

fax (42) 714 40 01

Dodajcie Panstwo naszg firme do listy ulubio-  e-mail: food@brenntag.pl

nych dostawcéw. Dodajcie to, co najlepsze.
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